
News Release 
報道関係各位 2013年2月28日 

～「にぎりの徳兵衛」「廻転すし 海へ」～ 
旬の愛媛県・宇和海産の「八十八鯛（やとやだい）」を直送！ 

 

“春メニュー”2月28日（木）より提供開始 

 株式会社コロワイドのグループ会社である株式会社アトム（本社：愛知県名古屋市、代表取締役社長：小澤
俊治）は、「にぎりの徳兵衛」と「廻転すし 海へ」全店舗にて2013年2月28日（木）より“春メニュー”の
提供を開始いたします。 

 栄養豊かな黒潮が流れ込む愛媛県宇和海にて、安心安全にこだわり続ける飼料メーカーと腕利きの生産者が
愛情を注ぎ育てた「八十八鯛（やとやだい）」。四国八十八箇所にあやかったその鯛を鮮度にもこだわり、直
送にてお客様にご提供致します。また、女性に嬉しい創作メニューやサイドメニューも取り揃えました。 

 今後も、旬の新鮮な素材を提供することで、お客様にご利用いただける機会の増加を目指します。 

【「にぎりの徳兵衛」「廻転すし 海へ」“春メニュー”概要】 

■開始日 ： 2013年2月28日（木）～ 

■開催店舗： 「にぎりの徳兵衛」「廻転すし 海へ」全店舗 

■メニュー：  

～本件に関するお客さまからのお問い合わせ先～ 
株式会社コロワイド 広報担当：稲葉 

TEL：045－274-5984 FAX：045-274-5977 
 

～本件に関する報道関係者さまからのお問い合わせ先～ 
コロワイドPR事務局（イニシャル内） 担当：宮田・金子・牧野 

TEL：03-5572-6073  FAX：03-5572-6065 

＜にぎりの徳兵衛＞ 
ハキハキ元気、ニコニコ笑顔、ピチピチ鮮度と産地にこだわった食材、脈々と伝えられた技術で作り出す本物のお寿司をご
提供しております。駅前にあるので、気軽に立ち寄れる回転寿司です。お昼はお値打ちなランチセットをご用意しておりま
す。 
おすすめボードには毎日その日に仕入れた魚を取り揃え、お寿司、一品、汁物でご提供致します。 
＜廻転すし 海へ＞ 
新鮮なおすしを1皿100円から気軽に楽しめる廻転すし店です。 
板前が目の前で握るお手軽な回転すしスタイルとタッチパネルでご注文した商品が専用の「お届けレーン」でテーブルまで
運ばれてくるOCAスタイルがあり、お客様のシーンに応じて使い分けられるのが特徴。 
鮮度や産地にこだわった旬の握りや、お造り、貝類、焼き立ての地魚など、海の雰囲気と漁師の味わいをお値打ち価格でご
提供致します。 
 
 

〜八十八鯛〜真鯛       315円 
〜八十八鯛〜ふき味噌炙り真鯛 399円 
〜八十八鯛〜漬け真鯛     399円 
旬の三貫盛り         399円 
春の彩り五貫盛り       693円 
 

煮はまぐり          252円 
あおりいか          252円 
かつおタタキ香味野菜添え   252円 
 

えびアボカドクレープ風包み  315円 
じゅんさい汁         189円 
いとより鯛の天ぷら      399円 
彩りサンデー         399円 

※一部メニューは店舗によって異なる場合がございます。 


