
エコール・クリオロ株式会社                           202６年１０月１6 日 

 

芳醇なラム酒の香りと濃厚なコクを楽しむ！ 

「ラムレーズンフェア」を１１月１日(日)より開催 
 

エコール・クリオロ株式会社（本社：東京都板橋区、代表取締役：久保田令）が展開するクリオロは、２０２６年１１

月１日(日)より本店（東京・小竹向原）、中目黒店、麻布台ヒルズ店で「ラムレーズンフェア」を開催いたします。

丁寧に仕込んだ自家製ラムレーズンを使用した豊かな香りと深みのある味わいを楽しめる、大人のスイーツが

勢揃いします。 

 

開催店舗：実店舗（本店、中目黒店、麻布台ヒルズ店） 

開催期間：２０２６年１１月１日（日）～１１月３０日(月)まで。 

※販売期間は商品により異なります。 

【主な商品紹介】 

 
モンブラン・ラムレーズン  840 円（税込） 

ラムレーズン入りのアーモンドクリームに、なめらかなマロンムー

スとラム酒を効かせたクリームを重ねました。仕上げにマロンクリ

ームをあしらい、モンブランらしい構成を大切にした一品です。タ

ルト生地のサクサクとした食感が心地よいアクセントに。栗とラム

が織りなすマリアージュをご堪能ください。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

マルチニック  700 円（税込） 

ラム酒の名産地であるフランス・マルチニック島の上質なラム酒と

濃厚なチョコレートが調和した大人な味わいのケーキ。ラムレーズ

ン入りのチョコレートスポンジに、なめらかなチョコレートムース

とラム酒のムースを重ねました。チョコレートの濃厚さとラムの香

りが広がる奥行きのある味わいをお楽しみください。 

※本店では 12 月 31 日(木)まで販売予定。 

タルト・キャラメル・ラムレーズン  780 円（税込） 

香ばしく焼き上げたタルトに、ラムレーズンを合わせたアーモンド

クリームを重ねました。さらに、濃厚なコクを感じるキャラメルと、

シナモンの香りをまとったキャラメルホイップクリームを合わせま

した。口の中でそれぞれの素材がひとつに溶け合う、一体感のあ

る豊かな味わいが魅力です。 

 

リム・レザン  760 円（税込） 

マロンのスポンジと、ラムレーズンを贅沢に加えた濃厚なカスター

ドクリームを、ラム酒がふわりと香るムースで包み込みました。中

に忍ばせたサクサクの乾燥クレープが、なめらかなムースとの食

感のコントラストを際立たせます。 

※本店、麻布台ヒルズ店限定。 

 

生キキ・ラムレーズン  790 円（税込） 

チョコレートスポンジとチョコレートクリーム、バニラクリームの層

にラムレーズンを忍ばせ、アーモンド入りのチョコレートでコーテ

ィングしました。パリッとしたチョコレートと、土台に敷いたクッキ

ー生地のサクサクとした食感が、なめらかなクリームの口どけを

引き立てます。 

※本店、中目黒店限定。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※画像はいずれもイメージです。実際の商品と異なる場合がございますので、予めご了承ください。 

※取扱店舗が追加・変更になる場合がございます。 

CRIOLLO 

フランス人パティシエ「サントス・アントワーヌ」が創業したパティ

スリー。生まれながらのフランス人独特のセンスに、日本が大好

きなサントスシェフならではの繊細な感覚を融合させたオリジナ

ルスイーツをお楽しみいただけます。 

「時代に合った美味しいもので幸せに」を経営理念として、常に

時代の流れを感じながら「進化」し続けるパティスリーを目指し

ています。本店(東京・小竹向原)、中目黒店、麻布台ヒルズ店の３

店舗とオンラインショップを展開。 

 

公式サイト：https://ecolecriollo.com 

公式 SNS アカウント： Instagram / X 

▶プレスリリースは公式ホームページでもご覧いただけます。 

 

 

 

シェフパティシエ サントス・アントワーヌ 

【本件に関するお問合せ先】   

エコール‧クリオロ株式会社 広報担当：宇田川、窪田 

TEL：03-5917-5037/FAX：03-3958-7058/メールアドレス：pr@ecolecriollo.com 

 

トレゾー・ラムレーズン  3,564 円（税込） 

フランス語で「宝物」という意味のチョコレートケーキ「トレゾー」。

しっとりとしたチョコレートスポンジと、チョコレートクリームのと

ろけるような口どけが人気のシリーズです。 

ラムレーズンを中に忍ばせ、チョコレートクリームにもラム酒を使

用しました。レーズンの甘みと食感、濃厚なチョコレートのコク

に、ラムの香りを重ね、上品で洗練された味わいに仕上げまし

た。 

※本店、Amazon ショップを除くクリオロ各オンラインショップ

では 12 月３１日（木）まで販売予定。 

ヨーヨーマカロン・ラムレーズン  390 円（税込） 

クリオロ人気Ｎo.１焼き菓子「ヨーヨーマカロン」の軽やかな食感

に、ラムレーズンの芳醇な味わいを組み合わせました。サクッ、ふ

わっとした生地に、ラム酒をしっかりと効かせた口どけなめらか

なチョコレートクリームをサンド。軽い口当たりでありながらも、

ひと口で満足感が広がる贅沢な味わいです。 

https://ecolecriollo.com/
https://www.instagram.com/criollo2016
https://twitter.com/ecolecriollo
https://ecolecriollo.com/category/press/
https://ecolecriollo.com/category/press/

