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2 報道関係各位           

                     

2025 年 11 月 18 日 
 

今が旬！冬の味覚「寒ぶり」が 110円（税込）！ 

冬の海の幸をたのしむ「かっぱの国産活〆寒ぶり祭り」開催 
2025年 11月 20日（木）～2025年 12月 3日（水）予定、かっぱ寿司全店にて 

 新 TVCM も公開！ナレーションは声優・下野紘さんが担当！ 
 
コロワイドグループのかっぱ寿司（カッパ・クリエイト㈱ 本社：神奈川県横浜市、代表取締役社長：

山角豪）は、2025年 11月 20日（木）～2025年 12月 3日（水）予定にて、「かっぱの国産活〆

寒ぶり祭り」をかっぱ寿司全店にて開催いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今回の「かっぱの国産活〆寒ぶり祭り」では、冬の訪れを感じていただける贅沢なラインアップをご

用意！ 

目玉の『国産活〆寒ぶり』は一貫 110 円（税込）！身がしっかりと締り旨みが強く、脂のりのよい

「寒ぶり」をお得にお楽しみいただけます。 

他にも、『国産活〆寒ぶり漁師風包み』や、プリっとした食感の「小柱」が特長の『生小柱包み』、ク

リーミーな味わいの「あん肝」に爽やかな酸味のポン酢ジュレを合わせた『あん肝軍艦 ポン酢ジュレの

せ』など、豊富なラインナップをご用意しております。 

 

 お仕事帰りの一杯のお供にも、小さなお子さまとご一緒の家族団らんの際にも、冬の味覚をぜひご堪

能ください。 

 

かっぱ寿司は、お食事の時間がもっと楽しくなるよう、これからも毎日のワクワクを皆様と一緒に積

み重ねてまいります。 
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【「かっぱの国産活〆寒ぶり祭り」概要と商品詳細】 
・開催期間：2025 年 11 月 20日（木）～2025 年 12月 3 日（水）予定 
・実施店舗：かっぱ寿司全店(一部改装中店舗は除く) 
※『国産活〆寒ぶり』は 12 月 4 日（木）以降も販売、店舗により価格が異なります。 

※天候・入荷状況・売れ行き等により、販売期間内でも品切れや販売終了の場合がございます。 

※時期・店舗により価格が異なります。※掲載写真はイメージです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『3 種の浜焼き風食べ比べ』 
（浜焼き風 サーモン・浜焼き風 国産活〆寒

ぶり・浜焼き風 えび） 
三貫 290 円（税込） 

「海辺の海鮮バーベキュー」を目指し

て開発された、オリジナルの醤油ベー

スのタレで味付け。マヨネーズが旨み

をいっそう引き立てます。 

『国産活〆寒ぶり』 
一貫 110 円（税込） 

通常のぶりと比べ身はしっかりと締

まっており、旨みが強いのが特徴で

す。今だけの贅沢な味わいを 

お楽しみください。 

『生小柱包み』 
一貫 110 円（税込）～ 

甘みと旨みが詰まった貝の小柱を一

貫に 3 粒使用した贅沢な一皿。小柱

のプリっとした食感をお楽しみいた

だけます。 

『国産活〆寒ぶり漁師風包み』 
一貫 130 円（税込）～ 

ぶつ切りの国産活〆寒ぶりを、かっぱ

寿司オリジナルのタレと卵黄、いりご

まを合わせ、海苔で包んでお召し上が

りいただく「漁師風」のお寿司です。 

『活〆ふわとろ煮穴子炙り』 
一貫 230 円（税込）～ 

香ばしさと煮穴子の濃厚な旨みが広が

ります。ご注文後に炙り提供します。 

『国産活〆寒ぶりはらみ』 
一貫 190 円（税込）～ 

寒ぶりの腹側にあたる、特に脂が乗

った部位です。濃厚な脂と旨みが特

徴で、冬の味覚として高い人気を誇

ります。 

『あん肝軍艦 ポン酢ジュレのせ』 
二貫 160 円（税込）～ 

たっぷりのあん肝にポン酢ジュレをトッピ

ング。クリーミーなあん肝に、ポン酢ジュ

レの爽やかな酸味がとても良く合います。 

『国産活〆寒ぶり塩炙り 
柚子のせ』 

一貫 150 円（税込） 

寒ぶりを炙ってご用意。トッピング

の柚子の香りとともにお楽しみくだ

さい。 

『活〆ふわとろ煮穴子』 
一貫 190 円（税込）～ 

ふわふわとした食感ととろっとした

舌ざわりが楽しめる一貫です。 

『生小柱大葉包み』 
一貫 110 円（税込）～ 

爽やかな香りの大葉で包むことで、貝

の旨みを引き立て、後味もさっぱり。

ぷりっとした歯ごたえをお楽しみくだ

さい。 
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【かっぱ寿司 TVCM「みんなのかっぱ寿司のうた・かっぱの寒ぶり祭り」篇】 

・タイトル：かっぱ寿司「みんなのかっぱ寿司のうた・かっぱの寒ぶり祭り」篇  

・放映開始日：2025 年 11 月 20日（木） 

・放送地域：全国（一部エリアを除く） 

・URL：https://www.youtube.com/watch?v=rd2AEcfybiw 

・内容：「かーっぱかっぱ♪」でおなじみの CMソングが、声優下野紘さん歌唱で復活！ 

ベビーカーも持ち込めてご家族でも「ゆったりお食事いただける席」、おこさまでも食べやすいよう

「短く切ったうどんの提供」など、おこさま連れのお客様にも安心して気軽にご来店いただけるような

お店のつくりを、懐かしい CM ソングとともにご紹介しております。 

 

■ストーリーボード 

 

 

 

＜下野紘さん合いの手＞快適！ ＜下野紘さん歌＞かーっぱかっぱ ＜下野紘さん歌＞席もゆったり 

        かーっぱ寿司 

＜下野紘さん歌＞かーっぱ寿司 

＜下野紘さん合いの手＞おいしい！ 

 

＜下野紘さん歌＞かーっぱ寿司 ＜下野紘さん NA＞110 円！ 

＜下野紘さん歌＞かーっぱかっぱ ＜下野紘さん歌＞うどんが切れてる かーっぱ寿司 

＜下野紘さん合いの手＞食べやすい！ 

＜下野紘さん歌＞かーっぱかっぱ  

        おこさまたのしい 

https://www.youtube.com/watch?v=rd2AEcfybiw

