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報道関係各位 

 

2025 年 6 月 16 日 
 

たくさんの歓迎の声をありがとう 

かっぱ寿司から富山県の皆さまに感謝を込めて 

斎藤工さん出演の TVCM特別篇 

「かっぱの挑戦 ACTION 富山黒瀬店グランドオープン」篇 
2025年 6月 18日（水）～富山 TVエリアにて特別放映決定！ 

公式アプリ富山黒瀬店のお気に入り登録でもらえる、 

グランドオープン記念“200円（税込）OFFクーポン”もプレゼント配信！ 
 

コロワイドグループのかっぱ寿司（カッパ・クリエイト㈱ 本社：神奈川県横浜市、代表取締役社長：山

角豪）は、2025 年 6 月 18 日（水）に『かっぱ寿司 富山黒瀬店』をオープンいたします。また、同日よ

り、斎藤工さんが出演する TVCM 特別篇「かっぱの挑戦 ACTION 富山黒瀬店グランドオープン」篇を

公開いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 「かっぱ寿司 富山黒瀬店」のオープンを記念して、北陸エリアの店舗限定で特別メニューをご用意しまし

た。富山の海の幸を活かした創作寿司や、こだわりの逸品をぜひお楽しみください。 

かっぱ寿司は、お食事の時間がもっと楽しくなるよう、これからも毎日のワクワクを皆様と一緒に積み

重ねてまいります。 

 
※2025 年 6 月 18 日（水）グランドオープン予定となります。 
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【かっぱ寿司 新 TVCM『かっぱの挑戦 ACTION 富山黒瀬店グランドオープン』篇】 

・タイトル：『かっぱの挑戦 ACTION 富山黒瀬店グランドオープン』篇  

・放映開始日：2025 年 6 月 18 日（水） 

・放送地域：富山 TV エリア 

・内容：かっぱ寿司の“挑戦部”社員と扮する俳優の斎藤工さんが、長年お客様にも人気があり、かっ

ぱ寿司としても自信をもってご提供している定番商品でもっと「ワクワク」をお届けするために奮闘す

る姿が描かれています。 

 

■ストーリーボード 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜NA 斎藤さん＞ 

かっぱ寿司 

＜斎藤さん＞ 

ワクワクしてもらいたい 

 

＜斎藤さん＞ 

みんなにもっと 

＜オフ斎藤さん＞ 

こだわりの寿司に 

 

 

＜オフ斎藤さん＞ 

ラーメンに 

＜オフ斎藤さん＞ 

天ぷら 

 

＜オフ斎藤さん＞ 

プリン 

 

かっぱ寿司♪ ＜斎藤さん＞ 

なんだか面白くなってきた 

 

 

＜ NA ＞ 

オープン！ 
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■「かっぱの挑戦 ACTION」について 

 かっぱ寿司は、創業の地・長野県で、お客様に

喜んでいただきたいという思いを原点に、寿司

の「おいしさ」と、寿司桶が水路を流れる独自の

スタイルで寿司を運ぶ手法を採用した「楽しさ」

にこだわり、歴史を重ねてきた回転寿司チェー

ンです。 

 

 お客様に支持され続ける「おいしさ」と、積み

重なった皿を眺めることで生まれる「楽しさ」を

追求しながら、回転寿司の枠を超えた新たな価

値の提供を目指しており、この想いは、創業以来

変わることなく、今もなお進化し続けています。

そんなかっぱ寿司の、お客様とともに歩む、飽く

なき「ワクワク」へのこだわりの挑戦を、わかり

やすく、親しみやすく紐解いてお伝えするのが

「かっぱの挑戦 ACTION」です。 

 

 

 

 

 かっぱ寿司は、お客様にとっていちばん身近で、いちばん頼れる「みんなのクリエイティブレストラ

ン」 でありたいと考えています。このこだわりを知っていただくことで、日々のお食事がさらに楽しく、

彩り豊かな「ワクワク」が積み重なるひとときとなることを願っています。 

 

かっぱの挑戦 ACTION 特設サイト URL：https://www.kappasushi.jp/kappa-action/ 

 

斎藤工さん プロフィール 

 

斎藤工（さいとうたくみ） 

  

東京都出身。映画『シン・ウルトラマン』『新幹線大爆破』ドラマ

に「誘拐の日」「極悪女王」などがある。映像制作にも積極的に携

わり、初⻑編監督作『blank13』では 国内外の映画祭で 8 冠を

獲得。昨年 12 月劇場のみ公開のドキュメンタリー映画『大きな

家』やダニー・トレホら出演のハリウッド映画『When I was a 

human』（公開日未定）ではプロデューサーを務めている。また、

被災地や途上国での移動映画館 cinéma bird 主宰、Mini Theater 

Park、撮影現場での託児所プロジェクト、白黒写真家など、活動

は多岐にわたる。 
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■■■店舗概要■■■ 
正式名称：かっぱ寿司 富山黒瀬店 

所 在 地：富山県富山市黒瀬北町 1 丁目 2-2 

アクセス：富山駅から車で約 10 分 

T E L：076-413-6026 

客 席 数：138 席（テーブル 118 席＋カウンター20 席） 

営業時間：平日 11:00～23:00、土・日・祝 10:00～23:00 

最終入店時間 閉店時間 30 分前 

※6 月 18 日（水）～6 月 24 日（火）の期間は、 

営業時間が 11:00～21:00 となります。（最終入店 20:30） 

詳細は左記をご確認ください。 

定 休 日：年中無休 

https://www.kappasushi.jp/20250618/toyamakurose 
※店舗情報は変更になる場合がございます。 

詳しくは、かっぱ寿司ホームページをご確認ください。 
 

〈運営会社情報〉 
会 社 名：カッパ・クリエイト株式会社 
創 業：1973 年（昭和 48 年）8 月 
設 立：1981 年（昭和 56 年）11 月 21 日 
所 在 地：神奈川県横浜市西区みなとみらい 2-2-1 ランドマー
クタワー12 階 
代 表 者：代表取締役社長 山角 豪 
事業内容：1.飲食店（回転すし）の経営 

2.食料品の加工及び販売 

 

『かっぱ寿司 富山黒瀬店』オープン記念キャンペーン 
オープンを記念してお得なキャンペーンを実施します。 

おひとりでお気軽にはもちろんのこと、ぜひご家族やご友人ともご一緒に、『かっぱ寿司 富山黒瀬店』

へご来店いただき、楽しいひとときをお過ごしください。 

 
 
キャンペーン①： 

北陸エリア限定『かっぱ寿司 富山黒瀬店』オープン記念商品 販売 
地域のお客様にも愛されるお店を目指すべく、富山県産の「白エビ」や「ほたるいか」など富山県に

馴染み深いネタや食材を使用したメニューを期間限定でご用意いたします！ 
・販売期間：6 月 18 日（水）～7 月 6 日（日）予定 
・販売店舗：富山黒瀬店・石川県・新潟県内のかっぱ寿司 13 店舗 
※天候・入荷状況・売れ行き等により、販売期間内でも品切れや販売終了となる場合がございます。 
※商品情報・価格は予告なく変更となる場合がございます。 
※掲載写真はイメージです。 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

『富山県産 白えび包み』 

一貫 360 円（税込） 

“富山湾の宝石”と称される希少な

えびは繊細な甘みやとろけるような

食感が特長です。 

あえてトッピングをせず、透き通る

ような美しい見た目の白えびを楽し

んでいただけるよう仕上げました。 

『富山県産 釜揚げほたるいか包み』 
※店内飲食限定 

一貫 110 円（税込） 

店内でほたるいかの目を取り除いてから提供す

るため、口当たりが滑らかです。 

海苔で包みお召し上がりいただくことで、 

ほたるいかの独特な風味や甘みを引き立てま

す。 

『富山県産 

釜揚げほたるいか大葉包み』 

一貫 110 円（税込） 

「富山県産 釜揚げほたるいか」を初夏

らしい爽やかな風味を楽しめる大葉とお

楽しみいただけます。 

https://www.kappasushi.jp/20250618/toyamakurose
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キャンペーン②：かっぱ寿司公式アプリにて 

“店内飲食限定 200 円（税込）OFF クーポン”をプレゼント配信！ 

 
公式アプリ（https://www.kappasushi.jp/support/app）

をダウンロード＆会員登録いただき、6月17日（火）23時59分

までに『富山黒瀬店』をお気に入り登録いただくと、6月18日（

水）から6月30日（月）まで、お会計毎に何度でもご利用いただ

ける“店内飲食限定200円（税込）OFFクーポン”をプレゼント

配信いたします。 
 
・配信期間：2025 年 6 月 18 日（水）〜６月 30 日（月） 
・注意事項/利用条件： 

※6 月 17 日（火）23 時 59 分までに『富山黒瀬店』をお気に入り登録いただいた方のみが対象です。 
※ご利用のスマートフォンの設定で「かっぱ寿司アプリの通知を許可」していただきますようお願いします。 
※他のクーポンとの併用はできません。 
※店内飲食のみご利用いただけます。お持ち帰り、デリバリー、食べ放題にはご利用いただけません。 
※1 組様につき、2,000 円(税込)以上のお会計時にご利用いただけます。 
※配信期間中、お会計毎に何度でもご利用いただけます。 
※詳細はクーポン画面をご確認ください。  

 

 

 

 

 

 

『贅沢えび三昧』 
（白えびと生えびの創作寿司・赤えび 

いくらのせ・えびいかサラダのせ） 

三貫 490 円（税込） 

一皿で 4 種のえびをお楽しみいただけま

す。見た目も華やかで、甘く、みずみず

しいえびをご賞味ください。 

 

『富山県産 釜揚げほたるいかと 

赤貝の酢味噌仕立て』 

390 円（税込） 

プリっとした食感の「ほたるいか」とコ

リコリ食感の「赤貝」を、ほんのりから

しを効かせた西京白味噌でさっぱり仕立

てました。お酒のおともにも最適な逸品

です。 
※「富山県産 釜揚げほたるいか」のみ富山県産

となります。 

 

『加賀揚げ 小鉢』 

210 円（税込） 

スギヨ社の加賀揚げを使用。30 年以

上愛されるベストセラー商品です。魚

肉と野菜を黄金比で混ぜ合わせて作ら

れています。 

この加賀揚げと相性のいい生姜を添え

てご提供いたします。 
※『加賀揚げ 小鉢』は全店で販売しており

ます。メニュータイプ B 店舗は価格が異な

ります。 

 

便利でお得なかっぱ寿司アプリ！ 
会員登録（無料）を行っていただくと、 
かっぱ寿司をもっと便利にお楽しみいただけます。 
 
1.事前に店舗予約で、スムーズにお席にご案内 
2.お持ち帰り予約も簡単！WEB 決済でお受取りもラクラク 
3.お得なクーポンを不定期で配信 
4.新メニュー情報やキャンペーン情報をいち早くゲット 

リリース内画像素材：https://x.gd/2EiKX 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

https://x.gd/2EiKX

