
いいとこ取りで⼤満⾜な合い盛り定⾷に「さばの炭⽕焼きと鶏いいとこ取りで⼤満⾜な合い盛り定⾷に「さばの炭⽕焼きと鶏
⻯⽥揚げ」が新登場！ ７⽉１⽇より全店グランドメニューリ⻯⽥揚げ」が新登場！ ７⽉１⽇より全店グランドメニューリ
ニューアル。ニューアル。

2024年7⽉1⽇（⽉）より「⼤⼾屋ごはん処」全店でグランドメニューをリニューアルいたします。2024年7⽉1⽇（⽉）より「⼤⼾屋ごはん処」全店でグランドメニューをリニューアルいたします。

株式会社⼤⼾屋(本社:神奈川県横浜市 代表:蔵⼈賢樹、以下⼤⼾屋)は、2024年7⽉1⽇（⽉）の全店グラ株式会社⼤⼾屋(本社:神奈川県横浜市 代表:蔵⼈賢樹、以下⼤⼾屋)は、2024年7⽉1⽇（⽉）の全店グラ

ンドメニューリニューアルに合わせ、「さばの炭⽕焼きと鶏⻯⽥揚げ」をはじめとした、⼤⼾屋らしンドメニューリニューアルに合わせ、「さばの炭⽕焼きと鶏⻯⽥揚げ」をはじめとした、⼤⼾屋らし

い“からだ想い”な新メニューを多数ラインナップいたしました。い“からだ想い”な新メニューを多数ラインナップいたしました。

これまで⼤⼾屋が⼤切にしてきた、安⼼して⾷べられる栄養バランス、美味しさへのこだわりはそのま

まに、お客さまの「毎⾷」をより楽しく、美味しくお届けできるよう、全国の「⼤⼾屋ごはん処」でグ

ランドメニューをリニューアルいたします。

今回のリニューアルでは、これまでずっと守り続けてきた、健康感や美味しさ、⾷材へのこだわり（※

）はそのままに、よりバラエティ豊かに、お得に⼤⼾屋をお楽しみ頂けるよう、⼈気の“合い盛り定⾷

”を拡充し、⼤⼾屋らしい“からだ想い”な新メニューを多数ラインナップしました。

※⼤⼾屋で使⽤している⾷材や調味料は、特定の保存料・着⾊料・⾹料・調味料を使⽤しておりません

。不使⽤としている添加物は、⼤⼾屋ホームページで公開しています。

 → https://www.ootoya.com/menu/about/index.html

【NEW】さばの炭⽕焼きと鶏⻯⽥揚げ（合い盛り定⾷）
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さばの炭⽕焼きと⻯⽥揚げを⼀度に贅沢にさばの炭⽕焼きと⻯⽥揚げを⼀度に贅沢に

脂がのったさばを、じっくり炭⽕で焼き上げたこだわりのさばの炭⽕焼きと、ジューシーな鶏⻯⽥揚げ

が同時に楽しめる⼤⼾屋の⾃信作。おろしたての⼤根おろしはどちらにもよく合います。

定⾷価格 1,110円（税込）

単品価格 1,020円（税込）

【NEW】しまほっけともろみチキンの炭⽕焼き（合い盛り定⾷）

⾁厚しまほっけともろみチキンの合い盛りを炭⽕で⾁厚しまほっけともろみチキンの合い盛りを炭⽕で

炭⽕でふっくら焼き上げた⾁厚のしまほっけと、外はパリッと、中はしっとりとした⾷感が楽しめ、⾹

ばしさともろみの旨みが⼝の中に広がる“もろみチキン”の合い盛り定⾷。焦げ⽬が⾷欲をそそる⼤満



⾜の逸品です。

定⾷価格 1,090円（税込）

単品価格 1,000円（税込）

【NEW】梅おろし出汁で⾷べる 国産いわしフライ

国産のいわしフライを梅おろし出汁でさっぱりと国産のいわしフライを梅おろし出汁でさっぱりと

⾁厚な国産いわしを⼤⼾屋こだわりの“⽣パン粉”でサクッと軽やかに揚げます。いわしの⾹ばしさと

旨みが感じられる、ボリューム満点のいわしフライです。梅おろし出汁でさっぱりとお召し上がりくだ

さい。

定⾷価格 1,160円（税込）

単品価格 1,070円（税込）

【NEW】蒸し鶏の⽣姜ねぎ醤油



しっとりやわらかな鶏もも⾁をやみつきダレでしっとりやわらかな鶏もも⾁をやみつきダレで

こだわりの店内仕込みの蒸し鶏は、⾁汁がしっかり閉じ込められており、ジューシーな仕上がりに。刻

みネギのシャキシャキ感と⽣姜の⾹りに醤油の旨みが鶏⾁と絶妙にマッチし、⾷欲をそそります。

定⾷価格 990円（税込）

単品価格 900円（税込）

【NEW】ひんやり⾖腐と海藻の和⾵サラダボウルとしそひじきご飯

“からだ想い”なヘルシーメニュー“からだ想い”なヘルシーメニュー

たっぷりの彩り野菜に⾖腐と海藻を合わせた、さっぱりと⾷べられるヘルシーメニュー。⼤⼾屋こだわ

りの「鰹本枯節」をかければ、削りたての芳醇な⾹りと味わいも楽しめます。健康志向の⼈やダイエッ



ト中の⽅にもオススメです。

定⾷価格 960円（税込）

単品価格 870円（税込）

【NEW】⾟旨 鶏とつくねのキムチチゲ⼟鍋

塩麹漬けの鶏⾁がおいしい、⾟旨絶品キムチチゲ塩麹漬けの鶏⾁がおいしい、⾟旨絶品キムチチゲ

塩麹にしっかり漬けた鶏⾁と、鶏つくね、⽩菜、しめじ、ニラ、⾖腐を使⽤した、野菜たっぷりのキム

チチゲ。マイルドな⾟さの絶品スープがまろやかな鶏もも⾁の旨みを引き⽴てます。⼼も体も温まる贅

沢な鍋メニューです。

定⾷価格 1,280円（税込）

単品価格 1,190円（税込）

「⼤⼾屋ごはん処」新グランドメニューについて

⾷材へのこだわり⾷材へのこだわり

⼤⼾屋のメニューは、特定の保存料・着⾊料・⾹料・調味料を使⽤しておりません。⼤⼾屋独⾃の基準(

※)で⾷材を選定し、安⼼と安全をお届けいたします。

※不使⽤としている添加物は、⼤⼾屋ホームページで公開しています。

→ https://www.ootoya.com/menu/about/index.html

からだ想いからだ想い

⾷材は厳選したものにこだわり、ほっとする美味しさをつくるのはもちろん、 お客さまが気にしなくて

https://www.ootoya.com/menu/about/index.html


も⼀⾷⼀⾷をバランスのとれた「定⾷」でお出しします。アレルゲンの他、5つの栄養価情報を全てのメ

ニューに掲載し、 健康的な⾷をサポートしています。

掲載栄養価情報：熱量・たんぱく質・糖質・脂質・塩分

アレルゲン情報：28品⽬のアレルゲン含有の開⽰

お客さまの「毎⾷」をより楽しく、美味しくお届けできるよう、⼤⼾屋らしい健康感や美味しさへのこ

だわりはそのままに、より⼿間ひまかけた“ちゃんと、すこやか”な⼤⼾屋の新メニューを是⾮お近く

の店舗でお楽しみください。

※店舗によって販売メニュー・販売⾦額が異なりますので詳しくは⼤⼾屋ホームページでご確認くださ

い。

→https://www.ootoya.com/menu/

⼤⼾屋公式アプリについて

＜⼤⼾屋公式アプリダウンロードはこちらから！＞

https://yappli.plus/ootoya_press

公式アプリ限定クーポン、ポイントサービス、お弁当注⽂など

便利でお得なサービスをアプリひとつでご利⽤頂けます。

クーポンや様々な特典は ⼤⼾屋HP・公式アプリ・公式SNSにて

随時発表予定ですので、楽しみにお待ちください。 

◆⼤⼾屋ごはん処◆

これまでも、そしてこれからも。

私たちがずっと⼤切にしていくこと。

それは、⼈の健康を第⼀に考えること。

https://www.ootoya.com/menu/
https://yappli.plus/ootoya_press


ほっとする美味しさをつくるのはもちろん、

毎⽇、毎⾷、⾷べてもいいよう栄養に気を配る。

⽇本の台所で育まれてきた知恵と⼯夫で、

世界中のお客様の⼼と体を満たしたい。

想いをつなぎ、⾷を届け、⼈⽣を良くしていく。

ちゃんと、すこやか。

これは、私たち⼤⼾屋の約束です。

■⼤⼾屋ホームページ：https://www.ootoya.com/

■Facebook：https://www.facebook.com/ootoya/

■Instagram：https://www.instagram.com/ootoya.jp/

■X(旧twitter)：https://twitter.com/Ootoya_Gohan

株式会社⼤⼾屋のプレスリリース⼀覧

https://prtimes.jp/main/html/searchrlp/company_id/17712

【本件に関する⼤⼾屋へのお問い合わせ】

株式会社⼤⼾屋 マーケティング部 担当：河瀬

TEL:080-3363-1737 E-mail:d-kawase@ootoya.co.jp

https://www.ootoya.com/
https://www.facebook.com/ootoya/
https://www.instagram.com/ootoya.jp/
https://twitter.com/Ootoya_Gohan
https://prtimes.jp/main/html/searchrlp/company_id/17712
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