
グルメ廻転寿司 にぎりの徳兵衛、海鮮アトム、海へ

GW（ゴールデンウィーク）お持ち帰り寿司祭り ご予約受付開始
2024年4月26日(金)～5月6日(祝)お受取り限定

対象商品を4月23日(火)までにネット決済で「健康四番茶（粉茶）」がもらえる
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コロワイドグループの株式会社アトム（本社：神奈川県横浜市、代表取締役社長：小島保幸）
は、「にぎりの徳兵衛」「海鮮アトム」「海へ」の各店で、2024年4月26日(金)～5月6日(祝)
のお受取り限定で、2024年3月29日(金)～4月23日(火)までに対象のお持ち帰り商品をネット決
済いただくと『健康四番茶（粉茶）』をプレゼントいたします。

『ネット決済』で店頭での待ち時間を最小限に！ご希望のお時間にささっとお持ち帰りいただ
けます。GWは帰省や友人との集まりなど大切な方々と集うときだからこそ、にぎりの徳兵衛、海
鮮アトム、海への本格寿司をぜひお楽しみ下さい。皆様のご予約を心よりお待ちしております。

※写真はイメージです。
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◆GWのお持ち帰りは「ネット決済」が断然おすすめ！

・おすすめポイント➀ 「ネット決済なら、店頭で商品を受け取るだけ！」

レジでのお会計時間を短縮するため、当社では「ネット決済」をおすすめしています！ネット上で
お会計が済んでいるから、店頭では商品を受け取るだけ！レジ行列に並ばなくてもいいから、ノンス
トレスでスムーズに商品の受け渡しが可能となります。

ネット決済はとっても簡単！アトムのテイクアウトサイト（https://www.atom-takeout.com/）
で商品をカートに入れたら、ご希望のお受取り日時とお客様のクレジットカード情報を入れて注文確
定。お客様のマイページにクレジット情報を登録しておくと、2回目以降はクレジットカード情報を
入力するお手間も省けるためさらに簡単にご予約が可能になります。

・おすすめポイント② 「対象商品を4月23日までにネット決済で「健康四番茶」がもらえる！」

2024年4月26日(金)～5月6日(祝)の商品お受取りに限り、2024年3月29日(金)～4月23日(火)
までに対象商品をネット決済いただくと、「健康四番茶（粉茶）」をプレゼントいたします！

「健康四番茶（粉茶）」とは、店内で提供している京都おふく園の玄米入りの粉茶で「おうちでお
店の雰囲気をたのしめる」と人気の商品です。通常、店頭販売も行っており、1袋に70ｇ（140杯
分）とたっぷり入っているのでご家族・ご友人の皆さまでお楽しみいただけます！

「ネット決済」で早めのご予約をしていただき、ぜひ「健康四番茶（粉茶）」を手に入れてください。

※写真はイメージです

https://www.atom-takeout.com/
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◆『GW（ゴールデンウィーク）お持ち帰り寿司祭り』企画概要

■特典内容

対象期間お受取り限定で2024年3月29日(金)～4月23日(火)までに対象のお持ち帰り商品を
ネット決済いただくと『健康四番茶（粉茶）』をプレゼントいたします。

※対象商品1つにつき1つプレゼントとなります。※プレゼントの内容は急遽変更となる場合がございます。

■実施期間

予約受付期間：2024年3月29日(金)～4月23日(火)

商品受取期間：2024年4月26日(金)～5月6日(祝)

■ご注文方法

アトムのテイクアウトよりネット注文・ネット決済いただけます。

サイトURL: https://www.atom-takeout.com/

■対象商品

・翡翠[ひすい］
＜いか・まぐろ・数の子・サーモン・のどぐろ・ぼたん海老・

真鯛・かんぱち・本ずわい蟹・中とろ・うにいくら・うなぎ・飾り玉子＞

(5人前)16,330円

(4人前)13,060円

(3人前) 9,790円

・山吹[やまぶき]
＜かんぱち・まぐろ・赤えび・数の子・本ずわい蟹・

いか・うなぎ・生うに・いくら・中とろ・飾り玉子＞

(5人前)13,480円

(4人前)10,780円

(3人前) 8,090円

・菖蒲[あやめ]
＜かんぱち・真鯛・まぐろ・とろサーモン・えんがわ・

      いか・赤えび・ネギとろ軍艦・生うに・中とろ＞

(5人前)10,440円

(4人前) 8,350円

(3人前) 6,260円

※価格は全て税込です。※写真はイメージです。

     ※海鮮アトムは内容、価格が一部異なります。

■販売店舗：回転寿司業態「にぎりの徳兵衛」「海鮮アトム」「海へ」計45店舗

※【にぎりの徳兵衛】富田店、今伊勢店、稲沢店、天王店、桑名店、扶桑店、関店では実施致しません。

2024年3月29日

https://www.atom-takeout.com/
https://www.atom-takeout.com/


国産本まぐろ中とろ巻¥1,800（税込）

国産本まぐろ中とろ巻¥1,800（税込）
～本件に関するお客さまからのお問い合わせ先～
株式会社アトム マーケティング本部 担当：水上

TEL：045-224-5974 FAX：045-224-5971

◆ブランド紹介
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＜にぎりの徳兵衛＞
にぎりの徳兵衛は東海地区をメインに計42店舗展開し
ている『活気』『旬』『伝統』を楽しむ廻転寿司です。
ハキハキした元気、ニコニコした笑顔でピチピチした
鮮度と産地にこだわった食材を使用し脈々と伝えられ
た技術で作りだす本物のお寿司をご提供しております。
『本まぐろ』、 『季節の鮮魚』、『伝統の技』にこだ
わり、お客様をお迎えいたします。
・HP https://www.nigirinotokubei.com/
・X https://twitter.com/tokubei1971
・Instagram
https://www.instagram.com/tokubei1971/

＜海鮮アトム＞
海鮮アトムは、福井県内に9店舗展開しており、地の利
を生かした素材を思う存分に味わって頂ける廻転寿司
です。本まぐろなど定番のほか、旬モノや福井の郷土
料理である「焼きさば」、繊細で柔らかな食感とやさ
しい甘みの「紅ずわい蟹」、新鮮なぶりと大葉を巻い
た「ぶり鉄火巻き」など福井らしさが楽しめるメニュ
ーが好評。お寿司に合う福井生まれの辛口の日本酒も
ご用意しています。
・HP https://www.kaisenatom.com/
・X https://twitter.com/kaisenatom
・Instagram
https://www.instagram.com/kaisenatom/

＜海へ＞
『廻転すし海へ』は、新鮮なお寿司を気軽に楽しめる
三重県桑名市にある廻転すし店です。
『海へ』は、板前が目の前で握るお手軽な回転寿司ス
タイルとタッチパネルでご注文した
商品が専用の「お届けレーン」でテーブルまで運ばれ
てくるOCA（Order Carry Account）スタイルが
あり、お客様のシーンに応じて使い分けられるのが特
徴。
さらに、お客様のご要望に合わせたお席のスタイルも4
つのタイプをご用意しています。
・HP https://www.atom-
corp.co.jp/brand/brand.php?brand_no=138

2024年3月29日
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