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グルメ廻転寿司「にぎりの徳兵衛」、「海鮮アトム」、「海へ」
本日から『八十八鯛（やとやだい）』が季節限定で登場！

2023年2月21日(火)～4月24日(月)

コロワイドグループの株式会社アトム（本社：神奈川県横浜市 代表取締役社長：山角豪
）は、回転寿司業態の「にぎりの徳兵衛」、「海鮮アトム」、「海へ」の各店で、2023
年2月21日(火)から、春の訪れ、八十八鯛（やとやだい）を季節限定で販売します。

四国の深い緑の山々が育てた豊穣の海の恵みの『八十八鯛（やとやだい）』をはじめ、

『生ほたるいか』は鮮度よく、ぷりぷりの食感は生ならでは！『ホワイト富士山サーモ
ン』はその名のとおり白いサーモンで、あっさりと淡白で上品な味が特徴です。トッピン
グのおろし生姜で一味違った味わいをお楽しみいただけます。

是非この機会に、今しか食べられない『八十八鰤』と春のおすすめ寿司をご堪能下さい。



◆春フェア概要
■販売日：2023年2月21日(火)～4月24日(月)

■販売店舗：回転寿司業態「にぎりの徳兵衛」、「海鮮アトム」、「海へ」各店

※稲沢店ではメニュー内容が異なります。

■商品概要

寿司

・八十八鯛 440円

・八十八鯛 ねりごまのせ 440円

・八十八鯛 だしとろろのせ 440円

・生ほたるいか 340円

・ホワイト富士山サーモン 390円

・ホワイト富士山サーモンとサーモンの合盛 340円

・炙り柚子塩さわら 340円

・ゆば 390円

・小鯛の押し寿司 440円

・八十八鯛食べ比べ三貫 640円
（八十八鯛/八十八鯛だしとろろのせ/八十八鯛ねりごまのせ）

・春の特選五貫盛り 890円
（八十八鯛/ホワイト富士山サーモン/炙り柚子塩さわら/ゆば/生桜えび軍艦）

単品

・桜えびとしらすのあんかけだし巻き 540円

・白えび唐揚げ 540円

・春を彩る茶碗蒸し 540円

・鯛とはまぐりの潮汁 390円

デザート

・桜黒糖アイスと抹茶プリンの春色サンデー 640円

・京都宇治抹茶プリン 390円

・桜アイス 390円

・沖縄黒糖アイス 390円

※価格は全て税込です。

■【お持ち帰り】もできます

季節のお寿司はお持ち帰りも可能です！ご家庭、オフィスなどお店の味をぜひお楽しみください。

アトムのテイクアウトよりネット注文＆ネット決済がご利用いただけます。

サイトURL：https://www.atom-takeout.com/
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国産本まぐろ中とろ巻¥1,800（税込）

＜にぎりの徳兵衛＞
にぎりの徳兵衛は『活気』『旬』『伝統』を楽しむ廻転寿司です。ハキハキした元気、
ニコニコした笑顔でピチピチした鮮度と産地にこだわった食材を使用し脈々と伝えられた
技術で作りだす本物のお寿司をご提供しております。
『国産本まぐろ』、 『季節の鮮魚』、『伝統の技』にこだわり、お客様をお迎えいたします。

＜海鮮アトム＞
海鮮アトムは、福井県内に10店舗展開しており、地の利を生かした素材を思う存分に
味わって頂ける廻転寿司です。
お持ち帰りのメニューも多品種揃えておりますので、新鮮でご満足いただけるお寿司を、
ご家庭でくつろいでお召し上がりいただけます。

＜海へ＞
『廻転すし海へ』は、新鮮なお寿司を気軽に楽しめる三重県桑名市にある廻転すし店です。
『海へ』は、板前が目の前で握るお手軽な回転寿司スタイルとタッチパネルでご注文した
商品が専用の「お届けレーン」でテーブルまで運ばれてくるOCA（Order Carry Account）
スタイルがあり、お客様のシーンに応じて使い分けられるのが特徴。
さらに、お客様のご要望に合わせたお席のスタイルも4つのタイプをご用意しています。

国産本まぐろ中とろ巻¥1,800（税込）

◆アトムグループが行っている感染症予防対策

～本件に関するお客さまからのお問い合わせ先～
株式会社アトム マーケティング本部 担当：馬詰

TEL：045-224-5974 FAX：045-224-5971

◆ブランド紹介
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