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アトムの廻転寿司「にぎりの徳兵衛」,「海へ」

新世代のサーモン『渥美プレミアムラスサーモン』が登場！

プリップリな身質で、とろーり肉厚でしっとりとした味わいをお楽しみ下さい。

期間限定 9月30日（金）～11月7日（月）

コロワイドグループの株式会社アトム（本社：神奈川県横浜市、代表取締役社長：
山角豪）は、「にぎりの徳兵衛」と「廻転すし海へ」の直営各店舗で、2022年9月30日
（金）から、渥美プレミアムラスサーモンと北海道産秋刀魚、藁焼きかつおを期間限定で
販売開始します。

最先端の養殖テクノロジーを使って養殖した、まさに新世代のサーモン「渥美プレミアム
ラスサーモン」、秋の定番「北海道産秋刀魚」、絶妙な藁焼きの火加減により、旨味と
薫香を引き出した「藁焼きかつお」を、贅沢に一皿に寄せ集めた「秋の特選五貫盛り」が
おススメです。期間中に店舗でご注文頂くと、単品でご注文頂くより、税込み160円も
お得にお召し上がり頂けます。

是非この機会に、「にぎりの徳兵衛」「海へ」で、今しか食べられない秋の幸をご堪能
下さいませ。

※静岡県内店舗では、しずおか食セレクション認定商品にもなっている「柿島養鱒富士山
サーモン®」を販売します。



～本件に関するお客さまからのお問い合わせ先～
株式会社アトム 企画広報室 担当：河瀬

TEL：045-224-7394 FAX：045-224-7391

■アトムグループが行っている感染症予防対策

＜にぎりの徳兵衛とは＞

にぎりの徳兵衛は2002年に創業し、東海三県を中心に現在43店舗展開（2022年9月30日現
在）している『活気』『旬』『伝統』を楽しむ廻転寿司です。ハキハキした元気、ニコニコした笑顔
でピチピチした鮮度と産地にこだわった食材を使用し脈々と伝えられた技術で作りだす本物のお寿司
をご提供しております。
『国産本まぐろ』、 『季節の鮮魚』、『伝統の技』にこだわり、お客様をお迎えいたします。

＜海へ＞
『廻転すし海へ』は、新鮮なおすしを気軽に楽しめる三重県桑名市にある廻転すし店です。
『海へ』は、板前が目の前で握るお手軽な回転すしスタイルとタッチパネルでご注文した商品が専用
の「お届けレーン」でテーブルまで運ばれてくるOCA（Order Carry Account）スタイルがあり、
お客様のシーンに応じて使い分けられるのが特徴。
さらに、お客様のご要望に合わせたお席のスタイルも4つのタイプをご用意しています。


