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「黒毛和牛特上ロース」 焼き方のコツは “ 汗をかいたら裏返せ！”

飼料高騰や世界的な需要環境のひっ迫など様々な背景により、牛肉の価格の高
騰が続いています。美味しい焼肉をお手頃価格で提供することをモットーとす
る牛角では、そんな今だからこそお得に良質なお肉を食べていただきたいと考
え、「黒毛和牛特上ロース」790円（税込869円）を販売します。2022年1月に
販売し好評だった黒毛和牛上ロースより上質なものを価格据え置きでお届けし
ます。

黒毛和牛特上ロースは、腰からお尻にかけての部位にあたる“ランプ”を使用。
肉質のキメが細かく肉本来の濃厚な味を楽しむことができます。

上質なお肉を食べる時に大事なのが焼き方です。コツは“汗をかいたら裏返せ”。
焼き過ぎないよう火力は弱火で。汗をかいたように肉汁が浮き上がってきたら
裏返し、もう片面に焼き色がついたらお召し上がりください。

牛肉値上がりの今こそ、おうち焼肉より牛角で！

「黒毛和牛特上ロース」790円

さらに！ニンニク・唐辛子・ブラックペッパー鬼盛り

二度見必至の「3種のスタミナ焼肉」も登場
コロワイドグループの株式会社レインズインターナショナルが展開する牛角では、2022年7月14日(木)から8
月31日（水）までの期間限定で、「夏の牛角フェア」として6商品を販売します。2022年1月に販売しご好評
いただいた黒毛和牛上ロースを上回る「黒毛和牛特上ロース」、ニンニク・唐辛子・ブラックペッパーを大
量にのせた3種の「スタミナ焼肉」、夏にぴったりの「塩レモン冷麺」、「牛角アイスnaかき氷」を販売しま
す。

■黒毛和牛特上ロース

■3種のスタミナ焼肉 上）レッドホットカルビ
中）ブラックスパイシーカルビ
下）Wガーリックカルビ



牛角（588店舗※2022年7月1日時点）、しゃぶしゃぶ温野菜、居酒家土間土間等の飲食店を展開
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【会社概要】株式会社レインズインターナショナル 代表取締役社長：澄川浩太

■マスクの着用
■手洗い消毒
■定期的な換気
■アルコール設置
■店内設備の消毒
■非接触の取り組み

：全従業員マスク着用の徹底
：全従業員が営業中の定期的な手洗い・アルコール消毒を徹底
：定期的に空気の入れ替えを実施
：全店舗アルコール消毒液の設置
：お客様ご利用の都度、テーブル・椅子等の消毒
：一人につき一つのトング

【安全安心の取り組み】 新型コロナウイルス感染防止に向けて、様々な取り組みを行っております。

■画像素材ダウンロードURL：https://bit.ly/3NKEH16

ビールとご飯が進む！豪快なトッピングでインパクト大な3種の「スタミナ焼肉」

夏にぴったりの〆「塩レモン冷麺」「牛角アイスnaかき氷」

期間限定メニューのもう1つの目玉は、ニンニク・ブラック
ペッパー・唐辛子を大量にのせた豪快トッピングが魅力の
3種の「スタミナ焼肉」各550円（税込605円）です。

「Wガーリックカルビ」はニンニク1房の半分以上を使用。
すりおろしニンニクの上に粗刻みニンニクをのせた、“明日
に絶対に響いてしまう”一品。「ブラックスパイシーカル
ビ」は家庭で使用するブラックペッパー約50振り分、
「レッドホットカルビ」は唐辛子5g（家庭で使用する一味
唐辛子でいうと約50振り分）を使用しています。いずれも
“鬼盛り”でインパクトのある味に仕上げました。

食べ放題の牛角90品コース、堪能100品コースでも注文でき
ます。3種のスタミナ焼肉を同時に焼いて、カルビ専用ご飯
に乗せた豪快な食べ方 “JSD（ジャンクサミット丼）” も、
食べ放題ならではのおすすめです。

株式会社ウェザーニューズの「猛暑見解2022」によ
ると、2022年の夏(7月～9月)の気温は広範囲で平年
より高くなる予想されています。そんな猛暑の今夏
にぴったりの〆メニューが「塩レモン冷麺」690円
（税込759円)と「牛角アイスnaかき氷」290円（税
込319円)です。

「塩レモン冷麺」には沢山の輪切りレモンをのせ、
爽やかな酸味が口いっぱいに広がる一品です。レ
ギュラーメニューとして不動の人気を誇る牛角アイ
スを使った「牛角アイスnaかき氷」は、黒蜜をたっ
ぷりかけたかき氷に、きなこ、白玉をのせた贅沢な
パフェ仕様にして期間限定で登場します。バニラか
抹茶、2つの味を選べます。

==========================【取材・掲載に関するお問い合わせ】 ===========================

株式会社レインズインターナショナル（http://www.reins.co.jp/）
横浜市西区みなとみらい2-2-1 ランドマークタワー12F

広報担当 安田・増田 E-mail：pr@reins.co.jp TEL：045-224-7200 FAX：045-224-7201

3種のスタミナ焼肉を合わせて、カルビ専用ご
飯にドンと乗せるJSD（ジャンクサミット丼）
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