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～にぎりの徳兵衛～

美味しい冬の食材が楽しめる“冬の味覚フェア”開催！

2021年11月9日（火）～ にぎりの徳兵衛にて販売開始

コロワイドグループである株式会社アトム（本社：神奈川県横浜市、代表取締役社長：
山角豪）は「にぎりの徳兵衛」各店舗にて2021年11月9日（火）から“冬の味覚フェア
”の提供を開始いたします。

昨年に続き、豊後水道（ぶんごすいどう）の恵まれた環境で育った「黒潮ぶり」のメニュ
ーはもちろん、徳兵衛自慢の創作寿司「ごまぶり」「ぶりしゃぶ」は是非召し上がって頂
きたい一品です。

また、他にも播磨産「蒸しかき」や「かに押し寿司」など旬を感じる豊富なメニューを

ご用意しております。

職人が握るにぎりの徳兵衛で脂がたっぷりのった栄養満点のぶりを食べて、さむ～い冬を
乗り越えましょう！



＜「にぎりの徳兵衛」冬の味覚フェアメニュー＞

■実施日 ：2021年11月9日（火）～2022年2月14日（月）（予定）

■対象店舗：「にぎりの徳兵衛」各店舗

※稲沢店では一部メニュー内容が異なります。

■メニュー：・五貫盛り 雪華 600円（税込660円）

<黒潮ぶり/すじこ/蒸しかき/白菜漬けにぎり/かに押し寿司>

・ぶり食べ比べ三貫 380円（税込418円）

<黒潮ぶり/ぶりしゃぶ（ごま油と岩塩）/ごまぶり（博多風）>

・黒潮ぶり 260円（税込286円）

・ぶりしゃぶ（ごま油と岩塩） 300円（税込330円）

・ごまぶり（博多風） 300円（税込330円）

・蒸しかき（播磨産） 260円（税込286円）

・白菜漬けにぎり 180円（税込198円）

・かに押し寿司 300円（税込330円）

・すじこ 300円（税込330円）

・あん肝 260円（税込286円）

・かにあんかけだし巻き 480円（税込528円）

・かきとほたての天ぷら盛合せ 480円（税込528円）

・かにといくらの茶碗蒸し 480円（税込528円）

・きりたんぽ汁 300円（税込330円）

・チョコと焦がしバター塩キャラメルのパフェ 480円（税込528円）

・焦がしバター塩キャラメルアイス 220円（税込242円）

・ベルギーチョコアイス 220円（税込242円）

・チョコプリン 300円（税込330円）

ぶり食べ比べ三貫 黒潮ぶり

蒸しかき きりたんぽ汁



～本件に関するお客さまからのお問い合わせ先～
株式会社アトム 企画広報室 担当：河瀬・熊野

TEL：045-224-7394 FAX：045-224-7391

＜にぎりの徳兵衛とは＞
にぎりの徳兵衛は2002年に創業し、東海三県を中心に現在43店舗展開（2021年11月1日現

在）している『活気』『旬』『伝統』を楽しむ廻転寿司です。ハキハキした元気、ニコニコした笑顔
でピチピチした鮮度と産地にこだわった食材を使用し脈々と伝えられた技術で作りだす本物のお寿司
をご提供しております。
『国産本まぐろ』、 『季節の鮮魚』、『伝統の技』にこだわり、お客様をお迎えいたします。

■アトムグループが行っている感染症予防対策


