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株式会社レインズインターナショナル報道関係者各位

PRESS RELEASE

日本一の焼肉屋がつくる、日本一の焼肉丼

牛角のフードコート業態『牛角次男坊』
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PRESS RELEASE

宮崎県初進出！豪快な焼肉丼が名物な

焼肉業態で日本一の店舗数を誇る牛角（614店舗※2020年7月1日時点）の弟分として2016年に登場した牛角次
男坊。商業施設内のフードコートにて、焼肉丼・冷麺など多様な商品を提供しています。7月31日より、5店舗
目となるイオンモール宮崎にて、こだわりの焼肉丼と笑顔をお届けします。

名物である「牛角次男坊丼」は、肉のプロが目利きした厳選肉に特製醤油だれを絡め、香ばしい香りを閉じ込
めながら焼き上げます。甘辛いたれを絡めた牛カルビはごはんとの相性が抜群。ネギ、キャベツ、もやし、韓
国のりと合わせてかき込む、豪快でやみつきになる焼肉丼です。

他にも、「ねぎ塩豚タン丼」、「旨辛ホルモン丼」、「特製牛スープのカルビクッパ」、「梅しそ冷麺」など、
定番の“タン・ホルモン・クッパ・冷麺”と、身近な焼肉屋感がフードコートで楽しめるメニューに加え、ロー
ストビーフと牛焼肉カルビを一緒に味わえる「ローストビーフと牛カルビの牛2色丼」や、豆乳ベースのスープ
に牛角特製の塩だれで仕立て、レモンを加えた「塩レモン冷麺」などバリエーション豊かなメニューを用意し
ています。

7月31日（金）イオンモール宮崎にてオープン

店舗外観

【店舗概要】

営業時間
所在地

電話番号
客単価

：
：

：
：

全日10:00 ～ 21:00
宮崎県宮崎市新別府町江口862-1
イオンモール宮崎内
985 – 33 - 9417
850円

コロワイドグループの株式会社レインズインターナショナルが運営する「牛角次男坊」は、宮崎県初出店と
なるイオンモール宮崎店を2020年7月31日（金）にオープンします。



==========================【取材・掲載に関するお問い合わせ】 ==========================
株式会社レインズインターナショナル（http://www.reins.co.jp/） 横浜市西区みなとみらい2-2-1 ランドマークタワー12F

広報担当 安田・細谷 E-mail：pr@reins.co.jp TEL：045-224-7200 FAX：045-224-7201

【会社概要】株式会社レインズインターナショナル 代表取締役社長：根本寿一

牛角次男坊（国内5店舗※2020年7月31日時点）、牛角、しゃぶしゃぶ温野菜、居酒家土間土間 等の飲食店を経営
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【安全安心の取り組み】

新型コロナウイルス感染防止に向けて、様々な取り組みを行っております。

■マスクの着用

■手洗い消毒

■飛沫防止

■アルコール設置

■店内設備の消毒

：全従業員マスクの徹底

：全従業員最低1時間に1回以上の手洗い消毒

：店頭に飛沫防止ガードを設置

：アルコール消毒液の設置

：カウンター・レジ・厨房内機器等の消毒

商品紹介（一部）

■ねぎ塩豚タン丼 並盛
690円

■旨辛ホルモン丼 並盛
790円

大人気の豚タンを丼で表現した
一杯。細切りネギとタンと塩だ
れの相性は抜群です。

ホルモンの中でも、ごはんとの
相性が良い、程よく脂の乗った
シマ腸を旨辛だれで焼き上げた
逸品。

■特製牛スープのカルビクッパ
690円 並盛

焼肉屋で定番のカルビクッパを
お茶漬けスタイルで表現。焼き
たての牛カルビと特製牛スープ
は、わさびとの相性が抜群。

■梅しそ冷麺 並盛
790円

夏の冷やし中華を焼肉風に。〆
ではなく、最初から食べたい方
に打ってつけ。

※価格は全て税抜表示です。

■塩レモン冷麺 並盛
790円

■ローストビーフと牛カルビの
2色丼 並盛 890円

ローストビーフと牛焼肉カルビ
を一緒に楽しめる贅沢丼。タル
タルソースがアクセント。

豆乳ベースのスープに牛角特製
の塩だれで仕立て、レモンスラ
イスをたっぷり添えた夏らしい
冷麺。

http://www.reins.co.jp/
mailto:pr@reins.co.jp

