
黒胡椒がピリっと効いた、ジューシーな牛タン弁当

食べ応えがありジューシーな牛タン。黒胡椒が
効いたパンチのある塩ダレと、隠し味のにんに
くでごはんが進みます。ビールとの相性は抜群
です。

プチ贅沢なおうち時間

2020年6月5日（金）より、牛角一部店舗にて販売

コロワイドグループの株式会社レインズインターナショナルでは、牛角にて、おうち時間をプチ贅沢に楽し
んでいただきたいという思いから、「黒胡椒だれ牛タン弁当」をはじめとする3種のテイクアウト＆デリバ
リー商品を2020年6月5日（金）より一部店舗にて販売します。

「黒胡椒だれ牛タン弁当」販売開始
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令和元年6月4日
株式会社レインズインターナショナル報道関係者各位

PRESS RELEASE

■黒胡椒だれ牛タン弁当
テイクアウト1,100円
デリバリー 1,300円

■黒毛和牛カルビ弁当
テイクアウト1,380円
デリバリー 1,580円

■黒毛和牛みすじ弁当
テイクアウト1,780円
デリバリー 1,980円

【その他概要】

発売日
実施店舗
URL
購入方法

：
：
：
：

2020年6月5日（金）
一部店舗にて実施。詳しくは牛角公式ホームページにてご確認ください。
https://www.gyukaku.ne.jp/ouchidegyukaku/
店舗にて購入ください。来店前に電話で注文いただく事も可能です。
※取り扱い商品は店舗によって異なります。詳しくは牛角公式ホームページにてご確認
ください。

とろける食感の黒毛和牛が堪能できる、プレミアム弁当

和牛のプロフェッショナルが全国から選び抜いた黒毛和牛を使用。
濃厚で深みのある黒毛和牛に甘辛いタレを合わせました。

赤身と霜降りのバランスがよく、口の中でとろける食感が特徴の黒
毛和牛みすじを使用。和牛の甘み、旨みを堪能できる逸品です。

※デリバリーの際は別途配送料・サービス料などがかかります。

https://www.gyukaku.ne.jp/ouchidegyukaku/


リーズナブルな丼シリーズ、580円から発売中

【会社概要】株式会社レインズインターナショナル 代表取締役社長：根本寿一

「牛角」（国内625店舗※2020年5月1日現在）、「しゃぶしゃぶ温野菜」、「居酒家土間土間」 等の飲食店を経営

2/2

========================== 【 取材・掲載に関するお問い合わせ】==========================
株式会社レインズインターナショナル（http://www.reins.co.jp/） 横浜市西区みなとみらい2-2-1 ランドマークタワー12F

広報室 担当 安田・細谷 E-mail：pr@reins.co.jp TEL：045-224-7200 FAX：045-224-7201

■ブラックガーリックピートロ丼
テイクアウト 580円
デリバリー 780円

■焼き牛丼
テイクアウト 650円
デリバリー 850円

黒胡椒とにんにくが効いた、塩だれベースのやみつきピートロ丼。
ごはんがとにかく進みます。

■特製ビビンバ（牛カルビ入り）
テイクアウト 650円
デリバリー 850円

■ユッケジャンスープ（ごはん小付き）
テイクアウト 580円
デリバリー 780円

牛角秘伝のタレを使った特製牛丼。
焼きならではの香ばしさが決め手。

肉と野菜のバランスが良く、ごま油の風味が食欲をそそります。

和牛の旨みが感じられる、具沢山のピリ辛ユッケジャンスープ。

【その他概要】

実施店舗
URL
購入方法

：
：
：

一部店舗にて実施。詳しくは牛角公式ホームページにてご確認ください。
https://www.gyukaku.ne.jp/ouchidegyukaku/
店舗にて購入ください。来店前に電話で注文いただく事も可能です。
※取り扱い商品は店舗によって異なります。詳しくは牛角公式ホームページにてご確認
ください。

※デリバリーの際は別途配送料・サービス料などがかかります。

http://www.reins.co.jp/
mailto:pr@reins.co.jp
https://www.gyukaku.ne.jp/ouchidegyukaku/

