
令和元年7月30日
株式会社レインズインターナショナル

〒220-8112 横浜市西区みなとみらい2-2-1
【お客様ｾﾝﾀｰ】0120-142-029 【広報】045-224-7200

報道関係者各位

Press Release

コロワイドグループの株式会社レインズインターナショナル（本社：横浜市西区・代表取締役社長 根本寿一）が運営する
「しゃぶしゃぶ温野菜」（全国350店舗 ※2019年7月1日時点）は、 2019年8月1日（木）から9月11日（水）の期間、現在“夏
鍋”として提供している「麻辣deとろろ鍋」の辛さを増した「激辛！小悪魔鍋」「超激辛！デビル鍋」の2種を提供します。そ
れに伴い、付属する「白くまコラーゲン」はアクマに姿を変えて新登場いたします。

1/2※写真はイメージです。

白くまをかたどったコラーゲン「白くまコラーゲン」を入れて完成する今
年の夏鍋は、麻辣、バジル、塩レモンと3種類の味がついたとろろの
鍋で、お客様から「美味しい」「夏に食べ易い」と高い評価をいただい
ております。白くまコラーゲンもＳＮＳで「かわいい！」と話題となるな
ど、過去の夏鍋と比較しても大変好評をいただいております。

人気の一方で、辛味が特徴の「麻辣deとろろ鍋」に関しては、「夏らし
くもっと辛さが欲しい」「とろろでマイルドになって辛くない」といった辛
さを求めるご要望を多数頂戴しました。そこで、温野菜ではさらに辛く、
お鍋を激辛に変更できる「激辛！麻辣とろろ鍋」を急遽開発。鍋のお
だしは和牛だしベースのものから火鍋だしに、そしてコラーゲンも「小
悪魔コラーゲン」に形を変えての登場です。可愛い見た目に反し、唐
辛子を増し増しで投入したとろろは辛いものが得意な方でもご満足い
ただける辛さに仕上がりました。2019年8月1日（木）から9月11日（水）
の期間、一部の店舗を除く全国の温野菜で販売いたします。

効きすぎた冷房で意外と身体を冷やしやすい夏。温野菜はお客様の
健康や夏バテ対策を考え、5年前より“夏鍋”を提案して参りました。
今年はより身体を温めていただけるよう、辛さを増して提供いたしま
す。

温野菜 「三色とろろの“ふわとろ夏鍋”」60,000食突破！

さらに新展開！悪魔のコラーゲンが登場
- 2019年8月1日（木）から しゃぶしゃぶ温野菜にて販売スタート-

夏はもっと辛く！「激辛！麻辣とろろ鍋」が“アクマコラーゲン”を引き連れて新登場！



===================================== 【 一般のお客様のお問い合わせ 】 ====================================
株式会社レインズインターナショナル お客様センター E-mail：voice@reins.co.jp

TEL：0120-142-029 （オペレーター受付時間・・・月～金10：00～18：00／土10：00～15：00／日祝休）
=================================== 【 取材・掲載に関するお問い合わせ 】 ===================================

株式会社レインズインターナショナル（http://www.reins.co.jp/） 横浜市西区みなとみらい2-2-1 ランドマークタワー12F
広報企画課 担当 米村・安田・細谷 E-mail：pr@reins.co.jp TEL：045-224-7200 FAX：045-224-7201

商品概要

・厳選牛とアンデス高原豚 食べ放題 お1人様 3,280円
お肉：アンデス高原豚カルビ/ロース・厳選牛カルビ/肩ロース・旨み牛・牛もつ・鶏もも・竹筒鶏つみれ

・たんしゃぶと北海道つや姫豚 食べ放題 お1人様 3,680円
お肉：アンデス高原豚カルビ/ロース・厳選牛カルビ/肩ロース・旨み牛・牛もつ・鶏もも・竹筒鶏つみれ

たんしゃぶ・北海道つや姫豚カルビ/ロース

・アンデス高原豚と国産野菜 食べ放題 お1人様 2,980円
お肉：アンデス高原豚カルビ/ロース・鶏もも・竹筒鶏つみれ

※お子様割・シニア割（上記価格より割引） ⇒ 小学生未満 無料 /小学1～3年生 1,000円引き /小学4～6年生・65歳以上 500円引き

《鍋だし》 「激辛！麻辣とろろ鍋」 ＋もう1つおだし、または特選鍋が選べます。

※アンデス高原豚と国産野菜 食べ放題 お1人様 2,980円 はおだしのみ、お選び頂けます。

※既に販売しております「バジルnaとろろ鍋」「塩レモンnoとろろ鍋」「麻辣deとろろ鍋」も＋300円にてご注文頂けます。

※「超激辛！デビル鍋」は一部店舗限定での販売となります。販売店舗は上記をご参照ください。

※「超激辛！デビル鍋」を販売している店舗は「激辛！小悪魔鍋」の販売はございません。

どのコースも「国産野菜・おつまみ・お鍋のお楽しみなどこだわりメニュー60種類以上」が食べ放題。デザート１品付き

商品紹介サイト ＵＲＬ https://www.onyasai.com/akuma/

※価格は全て税抜表示です。

※旨み牛は動物性脂または植物性油を加えて、おいしく仕上げたお肉です。※たんしゃぶは形を整える加工をしております。※地域・店舗・時期・天候・調達の都合により、表記以外
の産地となる場合もあります。※本メニューは販売数量に達し次第終了となります。※写真はイメージです。

「激辛！小悪魔鍋」 「超激辛！デビル鍋」

更に辛さを求める一部の激辛マニアのために、店舗限定で「超激辛！デビル鍋」
を提供します。まるで、煮えたぎるマグマのような赤いとろろに浸るのは、「漆黒
デビルコラーゲン」です。唐辛子の辛さに加えデスソースや山椒など、酸味やシ
ビレの要素を加えることで、より奥深い辛味を楽しんでいただけます。その辛さは
先述の「激辛！小悪魔鍋」の約2倍。激辛好きな方だけご注文ください。

◆対象店舗
・北海道 ：すすきの南3条店
・東北 ：盛岡南店
・北信越 ：佐久平店、新潟新和店、種池店、御経塚店、二口店
・関東 ：池袋東口店、上野駅前店、新橋銀座口店
・東海 ：金山駅前店、津高茶屋店、四日市市立病院前店、

イオンモール桑名店
・関西 ：心斎橋店、三宮店、梅田HEP通り店
・中国四国 ：並木通り店、西条店
・九州沖縄 ：天神西通り店

【店舗限定】全国各地に漆黒のアクマ降臨！アクマ的辛さの「超激辛！デビル鍋」が新登場！

生ビールが何杯飲んでも100円！『脱！夏バテ割も』開催中。

昨年実施して大好評だった「脱！夏バテ割」を今年も開催しておりま
す。「脱！夏バテ割」とは、地域毎の気温や湿度等の予測を元に、対
象店舗を決めるキャンペーンです。対象店舗では生ビールやタピオカ
ドリンクなど、各種ドリンクが何杯でも100円でご注文できるなど、様々
な特典が付与され、お客様の夏バテ対策を応援します。
脱！夏バテ割 詳細サイト
https://www.onyasai.com/natsubate/ap/mousyo.php
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