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組み合わせは 126 種類以上 

自分好みにカスタムするチーズフォンデュ 
～「Foodiun Bar 一瑳」で販売中～ 

 

★ソース 3 種類、具材３種類、トッピング７種類 

★基本的な（ソース 3 種×トッピング２種）の組み合わせだけでも 126 種超 

★「自分だけのとっておき味が見つかるかもしれない」という楽しさを演出 

★人気は「トマト」「トリュフ」「カレー」の順 

 

・プレーンチーズフォンデュ＋トマト＋ハーブ の マルゲリータ 

 

・プレーンチーズフォンデュ＋カレー＋ナッツ のＮＡＴＳＹ ＣＵＲＲＹ（ナッツィカリー） 



（メニュー表） 

 

 



■『チーズフォンデュ』メニュー概要 

        

メニュー名：【フォンデュソース】 プレーンチーズフォンデュ 一人前 530 円 （税抜） 

ラクレットチーズフォンデュ 一人前 730 円 （税抜） 

クアトロチーズフォンデュ 一人前 790 円 （税抜） 

【具        材】  チーズフォンデュ 野菜セット 一人前+0 円       

                     チーズフォンデュ MEATセット 一人前+100 円(税抜) 

                     チーズフォンデュ 野菜＋MEATセット 一人前+160 円(税抜) 

 

【セレクトチーズフォンデュトッピング】 

トマト   1 人前 ＋100円(税抜)  

カレー   1 人前 ＋100円(税抜) 

グラノーラ 1 人前 ＋100円(税抜)  

ハーブ   1 人前 ＋200円(税抜) 

ナッツ   1 人前 ＋200円(税抜)  

パクチー  1 人前 ＋200円(税抜) 

トリュフ  1 人前 ＋300円(税抜)  

※ご注文は 2 人前から承ります。 

 

 

株式会社コロワイドのグループ会社である、株式会社コロワイドＭＤ（本社：神奈川県横浜市、代表取締

役社長：髙橋 尚也）の運営業態「Foodiun Bar 一瑳」（東京・神奈川・千葉 10 店舗）で、自由なスタ

イルで選べる「チーズフォンデュ」を販売中です。 

＜Foodiun Bar 一瑳＞ブランド概要                                            

気軽につまめるタパス料理～銘柄豚を使用したグリル料理を中心にご用意しております。店内は、洗練された大人の雰囲気でしっとりと

落ち着いた時間をお過ごしいただけます。 

～本件に関するお問い合わせ先～ 

株式会社コロワイドＭＤ 広報担当：瀧川 

TEL：045－274-5984 FAX：045-274-5977 

ｍａｉｌ：ｔａｋｉｇａｗａ＠ｃｏｌｏｗｉｄｅ．ｃｏ．ｊｐ 

 


