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株式会社コロワイドのグループ会社である、株式会社レインズインターナショナル（本社：横浜市西区・代表取締役社長 

 松宮秀丈）では「居酒家 土間土間」（全国 192 店舗 ※2015 年 11 月 1 日時点）にて 11 月 12 日（木）より、「肉鍋」を楽し

める宴会コース（5コース）をスタート致します。 

 

＜肉を思う存分味わう全5コース。国産牛鍋も＞  

  年末年始の宴会シーズンに向けて、土間土間では、宴会コース

のメイン料理は「肉鍋」に統一。宴会幹事様の店選びのポイントであ

る“料理の美味しさ、豪華さ、それにボリューム感”を兼ね備え、男女

問わず幅広い年代層に人気のある、すき焼き鍋や豚キムチ鍋など

をご用意致しました。濃厚な脂の甘さが特徴のドルチェポルコ豚（イ

タリア豚）・ぷりっぷりの牛もつ・コクのある赤身と甘みのある脂が楽し

める国産牛を使用するなど、すべてのコースで「肉鍋」が楽しめます。

冬の宴会は、心もからだも温まる土間土間の「肉鍋」をぜひお楽し

みください。 

＜宴会 全4コース ※2時間飲み放題付き＞ 

・イタリア産豚のキムチ鍋コース 

                全7品 2,980円（税込） 

・ぷりっぷり牛もつ鍋コース  全8品 3,480円（税込） 

・国産牛すき焼きコース    全8品 3,980円（税込） 

・国産牛すき焼きとお刺身盛り合わせコース 

全8品 4,980円（税込） 

※すべて 1 人前・2 時間飲み放題付 なお宴会コースは 4 名様からのご提供と

なります。 

※「国産牛すき焼きコース」と「国産牛すき焼きとお刺身盛り合わせコース」では

「アサヒドライプレミアム」または「スパークリング」から乾杯用プレミアムドリンクが

選べます。 

※いずれのコースもみぞれ鍋も選択いただけます。 

 

 

飲み放題付き 1人前 2,980 円～ 

【11/12（木）～ ／ 全国の「居酒家 土間土間」にて】 
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≪肉鍋＆新宴会コースのご紹介≫ 一例 
 

■イタリア産豚のキムチ鍋コース         （全７品  １人前 2,980 円※2時間飲み放題含む） 

生ハムの製造でも有名なイタリア産の豚肉。その中でも口どけのよい脂身が多く、濃厚な味わいが特徴のイタリ

ア産豚バラを使用しています。豚の甘みと大根のサッパリ感・キムチの旨辛が交ざり合うお鍋。 
 

【コース内容】 

肉味噌豆腐 柚子風味 

やみつきキャベツの塩ドレサラダ 

自家製唐揚げ＆ポテトフライ 

炙り〆サバ 

★選べる鍋★ 

イタリア産豚のキムチ鍋 or イタリア産豚のみぞれ鍋 

〆のうどん 

みかん杏仁  

 

 

 

■ぷりっぷり牛もつ鍋コース                   （全8品  １人前 3,480円※2時間飲み放題含む） 

穀物肥料だからこそ生まれる、脂の甘み。一口食べれば旨みたっぷりのぷりっぷりな脂がとろけます。濃厚焦が

し味噌スープが味にさらに深みを与えるもつ鍋。 

 

【コース内容】 

肉味噌豆腐 柚子風味 

にぎわい前菜プレート 

すだち香る サーモンのカルパッチョ 

ローストビーフサラダ 

トリュフのポテトフライ 

★選べる鍋★ 

ぷりっぷり牛もつ鍋 or 鶏つみれのみぞれ鍋 

〆のうどん 

みかん杏仁  

 

 

 

■国産牛すき焼きコース                     （全8品  １人前 3,980円※2時間飲み放題含む） 

赤身と脂が薄い層となって交互に重なるお肉。国産牛ならではのしっかりとしたお肉の味わい、脂の甘み、口ど

けのよさをお楽しみ頂けます。国産牛がもつ甘みと旨みが甘辛だれにマッチするすき焼き。 

 

【コース内容】 

肉味噌豆腐 柚子風味 

いぎわい前菜プレート 

お刺身 3種盛り合わせ（びんとろ・サーモン・炙り〆鯖） 

ローストビーフサラダ 

トリュフのポテトフライ 

★選べる鍋★ 

国産牛のすき焼き or 国産牛のみぞれ鍋 

〆のうどん 

生キャラメルプリン  

 

以 上 


