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株式会社コロワイドのグループ会社である、株式会社レインズインターナショナル（本社：横浜市西区・代表取締役 

社長 五十嵐茂樹）では「居酒家 土間土間」（全国２２０店舗 ※１３年９月１日時点）にて１０/８（火）～、 

忘年会シーズンを前に、新たなグランドメニューをスタート致します。 

 

今回のグランドメニューは、“土間土間の推しメシ＆ライトカクテルで、ほろよい”がテーマ。 

 

最近ではお酒を飲む機会・頻度や飲み方も多様化し、食事をメインに少しだけ飲んで“ほろよい”を楽しむお客様も 

増えている様です。そこでグランドメニューでは、まずレッドブルを使ったモヒートやサワー、定番フローズンカクテル 

「土間チチ」の新作等、新しいライトカクテルが登場。そして、カクテルを飲みながら美味しく食べられる“ゴハン”を 

充実させました。 

 

定番系を始め土間土間の人気メニューはそのままに、 

『土間土間の推しメシ』として新メニューが多数登場。 

 

 

キタアカリ（じゃがいも）の甘みが食欲を刺激する 

「店仕込みデミシチュー」、 

ブラックペッパーと特製ソースが肉の旨みを引き立てる 

「やわらかビーフのペッパーグリル」、 

絶妙な辛さがクセになる 

「ピリ辛きしめんアラビアータ」、 

シャキシャキ野菜の食感とバルサミコの酸味が効いた 

「生ハムとチーズのサラダピザ」等、 

カクテル・ワインにピッタリで、食べ応えも十分な 

“ゴハン”の数々をご用意致しました。 

 

お酒と共に美味しい料理でゆっくりと、ほろよいで 

楽しい時間を過ごして頂きたいと考えております。 

 

今後も土間土間からの新たな取り組みに、 

是非ともご期待下さい。 

 

 

 

 

 

『土間土間の“推しメシ”』と 

ＮＥＷライトカクテルで、“ほろよい”の提案！ 

 

土間土間 新グランドメニュースタート 

【 １０/８（火）～ ／ 全国の「居酒家 土間土間」にて 】 

※内容は予告なく変更する場合があります 

【グランドメニュー表イメージ】 

※ドリンク含め他の新メニューも御座います 
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●導入日：●導入日：●導入日：●導入日：  １０/８（火）～ 

●導入店舗：●導入店舗：●導入店舗：●導入店舗：  全国の「居酒家 土間土間」にて 

●新メニュー紹介：●新メニュー紹介：●新メニュー紹介：●新メニュー紹介：  ※一部抜粋 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※各メニューのカッコ内は税込価格です 

※内容は予告なく変更する場合があります 

「生ハムとチーズのサラダピザ」４９０円（５１５円） 

生ハム・チーズ・トマト・シャキシャキ野菜の絶妙な 

組み合わせ。バルサミコの酸味がアクセントです。 

「店仕込みデミシチュー」４５０円（４７３円） 

隠し味に味噌が入った濃厚なデミグラス 

ソースが、キタアカリの甘みを引き立たせます。 

「やわらかビーフのペッパーグリル 

赤ワインとカシスのソース」６９０円（７２５円） 

やわらかな牛肉に合わせるのは、赤ワインとカシスを 

使った濃厚なソース。バターの香りも堪らない一品です。 

「ピリ辛きしめんアラビアータ」５９０円（６２０円） 

唐辛子たっぷりなので、意外な辛さに要注意！ 

食欲を刺激するガーリックの香りと、ピリッとした辛さの中に 

しっかりと感じる旨みが、クセになる美味しさです。 

「海老のアヒージョ」４９０円（５１５円） 

※バケット１５０円（１５８円） 

「オムタコライス」５９０円（６２０円） 

「アンチョビキャベツ」３９０円（４１０円） 

「生ハム～クリームチーズ添え」 

４９０円（５１５円） 

※１０/２２（火）より、新宴会コースも導入予定 

※本メニューには、水あめなどを加えてやわらかく 

おいしく仕上げたお肉を使用しております 


