
～『Foodiun Bar 一瑳』～ 

高級食材・オリジナルオプションで“特別感”を演出！ 

 “秋冬パーティープラン”提供開始 
2013年10月1日（火）より 

News Release 
報道関係各位 2013年10月1日 

 株式会社コロワイドのグループ会社である、株式会社コロワイド東日本（本社：神奈川県横浜市、
代表取締役社長：小栁直之）は、 2013年10月1日（火）より「Foodiun Bar 一瑳」全店舗にて
“秋冬パーティープラン”の提供を開始いたします。 

 ご利用シーンに応じてより良いプランをお選びいただけるよう、コースはリーズナブルな2,500円
のコースからダブルメインの4,500円コースまで幅広く取り揃えました。更にオプションとして「自
家製チーズフォンデュ」や「ブイヤベース鍋」を＋400円で付けられる他、特別なお祝い用に「ネー
ム入りスパークリングワイン」や「バースデイプレート付プロフィットロール」をご用意することで、
様々なシーンでご利用頂けるとともに、“特別感”を感じて頂けるプランを取り揃えました。 

【『Foodiun Bar 一瑳』 秋冬パーティーメニュー 概要】 
 

■開始日   ：2013年10月1日（火）～ 

■対象店舗  ：『Foodiun Bar  一瑳』全14店舗 

■メニュー  ： 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

～本件に関するお問い合わせ先～ 
株式会社コロワイド東日本 広報担当：稲葉・瀧川 

TEL：045－274-5984 FAX：045-274-5977 

 【ダブルメインパーティーコース（全9品）】 
4,500円 

一瑳自慢のグリルを2種類選べるラグジュアリーコース！ 
「若鶏のロースト ソースポルチーニ」 

「US産黒豚のグリル バルサミコソース」 
「仔牛のロースト 粒マスタードソース」 
よりお好きな2品をお選びいただけます。 

 【一瑳プレミアムコース（全8品）】 
3,500円 

 

「フォアグラのポアレ」「US産黒豚のグリル」等、 
高級食材を使用した贅沢な料理を 

お楽しみいただけます。 

 【スタンダードパーティーコース（全7品）】 
2,500円 

 

しっかり食べたい派にぴったりの 
ボリュームコース 



～本件に関するお問い合わせ先～ 
株式会社コロワイド東日本 広報担当：稲葉・瀧川 

TEL：045－274-5984 FAX：045-274-5977 

＜Foodiun Bar 一瑳＞ 

研ぎ澄まされ、洗練された料理の味はまさに絶品。見た目も味も、満足していただけることでしょう。 

気軽につまめるタパス料理～銘柄豚を使用したグリル料理、女性に人気のバーニャカウダもご用意し
ております。 

店内は、洗礼された大人の雰囲気が漂っており、しっとりと落ち着いた時間をお過ごしいただけます。
大切な人と過ごす素敵な時間を一瑳がご演出致します。  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

～シーンに応じてお選びいただけるオプションが充実！～ 

《＋ PLUS FOOD》 

《特別なお祝いに》 

ネーム入り【スパークリングワイン】 
 フルボトル  ：3,150円 
ハーフボトル：2,625円 

バースデイプレート付【プロフィットロール】 
スペシャルプライス！ 1,050円 

ワインを楽しみたい方に！ 
【自家製チーズフォンデュ】 

お一人様＋400円 

ちょっと贅沢したい派に！ 
【ブイヤベース鍋】 
お一人様＋400円 

《飲み放題プラン（2時間）》 

【通常飲み放題】   お一人様1,500円ーハイボール、焼酎、ワイン、ウィスキー、梅酒、ビール、 
                    カクテル、ノンアルコールカクテル、サワー 
【プレミアム飲み放題】お一人様1,800円－サングリア、焼酎、ワイン、ハイボール、梅酒、 
                    生ビール、カクテル、ノンアルコールカクテル、サワー、 
                    日本酒、ウィスキー 

しっかり食べたい派に！ 
【ミルフィーユ鍋】 
お一人様＋400円 


