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株式会社コロワイドのグループ会社である、株式会社レインズインターナショナル（本社：横浜市西区・代表取締役 

社長 五十嵐茂樹）では「牛角」（全国５９３店舗 ※１３年６月１日時点）にて７/１０（水）～９月中旬まで、 

焼肉シーズン真っ盛りの夏に向け、“美味しい、楽しい牛角”を多くの方に体験頂くべく、夏プロモーションを展開。 

その一環として同期間、「カルビスター盛り」や「中落ちカルビ」、「夏の恵みのトマト冷麺」・「ふる～つ氷」等、 

夏だけの限定メニューが多数登場致します。 

 

いよいよ７月に突入し、本格的な夏の到来。焼肉シーズンとも言えるこの時期、牛角では今年も大々的な 

夏プロモーションを実施致します。牛角では３月より、牛角で食事する美味しさ・楽しさを改めてお伝えすべく 

「おいし合ってる？」をメインメッセージとしておりますが、この夏のキャッチコピーは“夏だ！さぁ、カルビア～ン！”。 

焼肉の代名詞とも言えるカルビをメインに、限定メニューや TVCM・キャンペーン等、様々な企画を展開致します。 

 

そして今回、プロモーションのスタートに合わせて７/１０（水）から 

導入するのが夏限定メニュー。 

 

メインは、３種類のカルビ入った「カルビスター盛り」です。 

自慢の看板メニュー「牛角カルビ」、今回夏限定で復活する 

「中落ちカルビ」、そして「豚カルビ」と、３種類のカルビが 

一度に楽しめ、焼肉の醍醐味を味わいながら自分好みの 

カルビを見つける事が出来る一皿です。 

 

また中落ちカルビを使って、香ばしさとジューシーな食感が 

堪らない「ガリバタ中落ちカルビ」も復活する他、さっぱりとした 

トマトの酸味とスパイシーさがクセになる「夏の恵みのトマト冷麺」、 

ふるふるゼリーとシャリシャリ氷がコラボした新食感スイーツ 

「ふる～つ氷」等、夏だからこその新メニューをお楽しみ頂けます。 

 

様々な取り組みを通して、“焼肉の夏”だからこそ牛角らしい 

美味しさ、楽しさを多くの皆様にお届けしたいと考えております。 

 

今後も牛角における新たな取り組みに、是非ともご期待下さい。 

 

 

 

 

夏だ！さぁ、カルビア～ン！ 

“焼肉の夏” 牛角・夏プロモーションスタート！ 

 

「カルビスター盛り」 「トマト冷麺」 「ふる～つ氷」 

夏限定メニュー 同時スタート 

 

【 ７/１０（水）～９月中旬 ／ 全国の「牛角」にて 】 

※価格は全て税込表記です 

※内容は予告なく変更する場合があります 

【夏プロモーション（夏限定メニュー） 

ポスターイメージ】 
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≪≪≪≪    牛角牛角牛角牛角    夏プロモーション夏プロモーション夏プロモーション夏プロモーションについてについてについてについて    ≫≫≫≫    

７/１０（水）～９月中旬まで、“夏だ！さぁ、カルビア～ン！”を 

キャッチコピーに、限定メニューや TVCM・キャンペーン等の 

夏プロモーションを展開致します 

牛角では３月より、牛角で食事する美味しさ・楽しさを改めて 

お伝えすべく「おいし合ってる？」をメインメッセージとしておりますが、 

焼肉の代名詞とも言えるカルビをメインに、大きく口を開けてカルビを 

食べる様子や、皆で食べて“おいし合ってる”気持ちを込めました。 

 

≪≪≪≪    夏限定メニュー夏限定メニュー夏限定メニュー夏限定メニューについてについてについてについて    ≫≫≫≫    

夏プロモーションの一環として７/１０（水）～、全国の「牛角」にて夏限定メニューを導入致します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※価格は全て税込表記です 

※内容は予告なく変更する場合があります 

「カルビスター盛り」（１，０２９円）「カルビスター盛り」（１，０２９円）「カルビスター盛り」（１，０２９円）「カルビスター盛り」（１，０２９円）    

自慢の看板メニュー「牛角カルビ」、今回夏限定で復活する 

「中落ちカルビ」、そして「豚カルビ」と、３種類のカルビが一度に楽しめ、 

焼肉の醍醐味を味わえるお得な一皿です。また「ガリバタ」付きなので、 

二口目からは一味違う濃厚なカルビをお楽しみ頂けます。 

「「「「中落ちカルビ中落ちカルビ中落ちカルビ中落ちカルビ」（」（」（」（４７３４７３４７３４７３円）円）円）円）    

人気の一品が、夏だけ限定復活！肉厚ながら 

やわらかく、噛む程に溢れるジューシーな 

旨みが堪りません。 

「「「「ガリバタ中落ちカルビガリバタ中落ちカルビガリバタ中落ちカルビガリバタ中落ちカルビ」（」（」（」（５７８５７８５７８５７８円）円）円）円）    

こちらも夏限定で復活するメニューです。ぐつぐつの 

ガリバタに絡めれば、香ばしいバターとニンニクの香り、 

濃厚な味わいがやみつきになる一品です。 

「「「「夏の恵みのトマト冷麺夏の恵みのトマト冷麺夏の恵みのトマト冷麺夏の恵みのトマト冷麺」」」」    

（（（（ハーフ：４７３ハーフ：４７３ハーフ：４７３ハーフ：４７３円円円円／レギュラー７２５円／レギュラー７２５円／レギュラー７２５円／レギュラー７２５円））））    

つるっとコシのある麺を、トマトベースのスープと 

レモンの酸味でさっぱりと。ほんのり感じる 

スパイシーな味わいが、クセになる美味しさです。 

「めっちゃミネラルチョレギ」（７２５円）「めっちゃミネラルチョレギ」（７２５円）「めっちゃミネラルチョレギ」（７２５円）「めっちゃミネラルチョレギ」（７２５円）    

夏のミネラル、海藻をたっぷり入れました。 

オクラの食感、レモンジュレの酸味でさっぱりと 

食べられる夏向けのチョレギサラダです。 

「ふる～つ氷」「ふる～つ氷」「ふる～つ氷」「ふる～つ氷」    

（グレープ・マンゴー・ピングレ（グレープ・マンゴー・ピングレ（グレープ・マンゴー・ピングレ（グレープ・マンゴー・ピングレ：各３０５円）：各３０５円）：各３０５円）：各３０５円）    

シャリシャリの甘いミルク氷に、ふるふるの 

ゼリーを乗せました。２つの食感が絶妙な、 

ひんやり新食感スイーツです。そのままもよし、 

混ぜてもおいしい新しいスタイルのかき氷です。 


