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～『かつ時』～ 

ぷりっぷり、さっくさくの好食感！ 

期間限定“大海老祭り”開催中 
2013年6月16日（日）まで 

～本件に関するお客さまからのお問い合わせ先～ 
株式会社コロワイド 広報担当：稲葉 

TEL：045－274-5984 FAX：045-274-5977 
 

～本件に関する報道関係者さまからのお問い合わせ先～ 
コロワイドPR事務局（イニシャル内） 担当：宮田・金子・牧野 

TEL：03-5572-6073  FAX：03-5572-6065 

 株式会社コロワイドのグループ会社である株式会社アトム（本社：愛知県名古屋市、代表取締役社長：
小澤俊治）は、『かつ時』にて2013年4月18日（木）〜6月16日（日）の期間限定で「大海老祭り」
を開催いたします。 

 とんかつ「かつ時」で大きくてぷりっぷりの大海老を是非、お試し下さい。 

＜「かつ時」“大海老祭り”概要＞ 

■開始日 ：2013年4月18日（木）～ 2013年6月16日（日）    

■対象店舗：「かつ時」 各店舗（関店・豊川店・豊橋店を除く） 

■メニュー一例： 

【海鮮ミックス定食】1,522円 
 大海老2本・いとより鯛・カニ入りクリームコロッケ 
 ごはん・みそ汁・キャベツ・お漬物 
 
【彩御膳】1,344円 
 大海老・ヒレかつ・アスパラ・ごはん・みそ汁 
 キャベツ・お漬物・デザート 
 
【大海老はみだし丼】1,291円 
 大海老はみだし丼・みそ汁・キャベツ・お漬物 

全てごはん・みそ汁・キャベツお替り自由！ 

※記載の大海老の〈原寸大)はメニュー本紙上のもので、 
 パソコン・スマートフォンでご覧の場合は異なります。 

＜かつ時＞ 
豚肉をはじめ油、衣、野菜、米など、素材にとことんこだわった、とんかつ専門店です。ボリュームのあるかつと、炊きた
てのご飯の出会いが、お客さまに最高の笑顔をもたらします。 
従来から丌満とされていたとんかつの脂っこさを避けるため、厳選された豚肉を使い、生パン粉やオリジナルブレンドの揚
げ油を使用するなどして、カラッと仕上げました。 
とんかつを最高の状態で味わってもらうため油ぎりの網を皿の上に使用し、また、とんかつと相性抜群のキャベツはお代わ
り自由となっております。 
さらに、とんかつのソース1種類とキャベツのドレッシング2種類をご用意しております。  
細かなところにもしっかりこだわる。これはすべてお客様の最高の笑顔に出会うため。 
かつ時の味は皆様に「幸せ」を不えます。 


