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～「ステーキ宮」～ 
1頭からわずか2〜3kgほどしか取れない希少部位をお得な価格で！ 

“中落ちリブステーキフェア”開催中 

 株式会社コロワイドのグループ会社である株式会社アトム（本社：愛知県名古屋市、代表取締役社長：
小澤俊治）は、「ステーキ宮」全店舗にて、2013年4月1日（月）より“中落ちリブステーキフェア”
を開催しております。  

 本フェアでは、肉の旨味が濃厚な上、1頭からわずか2〜3kgほどしか取れない希少部位である“中落
ちリブステーキ”をお手頃な価格でご提供いたします。中落ちリブステーキの部位の名前はリブフィンガ
ー（別名：中落ちカルビ）と言い、あばら骨とあばら骨の間の脂がたっぷり詰まったお肉を食べごたえの
あるステーキです。 

 本機会に是非凝縮された旨味をご堪能ください。  

【 「ステーキ宮」“中落ちリブステーキフェア”概要】 

■実施日 ： 2013年4月1日（月）～ 

■対象店舗： 「ステーキ宮」全店舗 

■メニュー一例： 

～本件に関するお客さまからのお問い合わせ先～ 
株式会社コロワイド 広報担当：稲葉 

TEL：045－274-5984 FAX：045-274-5977 
 

～本件に関する報道関係者さまからのお問い合わせ先～ 
コロワイドPR事務局（イニシャル内） 担当：宮田・金子・牧野 

TEL：03-5572-6073  FAX：03-5572-6065 

【中落ちリブステーキ】        
（150g） 1,134円 
 

【中落ちリブステーキ＆チキン】        
（中落ち120g・チキン200g） 1,239円 
 

【中落ちリブステーキ＆ハンバーグ】  
（中落ち120g・ハンバーグ150g）1,344円 
 

【中落ちリブステーキ＆ロース】        
（中落ち120g・やわらかロース100g） 1,554円 

＜ステーキ宮＞ 
 

おいしい、たのしいを合言葉に、安心安全なステーキと和牛入り手作りハンバーグを、創業の味『宮のタレ』
でお召し上がりいただく、ステーキ専門レストランです。 
徹底した品質管理による安全性は創業当時から現在まで変わりません。 
ステーキの他にも種類豊富なドリンクバーやスープバー付のセットメニューも好評です。 
熱々の鉄板が奏でる音と香りのハーモニーと、おもてなしの心をこめたサービスで、くつろぎの一時を提供致
します。 

※全て税込価格となります。 


