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コロワイドグループの株式会社コロワイドMD（本社：神奈川県横浜市、代表取締役社長 髙橋 尚也）が運営す

る『 Foodiun Bar 一瑳』コレットマーレみなとみらい店にて、２０１９年２月１４日(木)より期間限定ランチメニューとし
て「フォンデュバーガー グラタン」を販売開始します。

美味しさ１０倍！？
３つの人気メニューを一皿に詰め込んだ映えメニュー爆誕！

「フォンデュバーガー グラタン」
“一瑳”みなとみらい店で限定販売！

2019年2月14日(木)～期間限定 ランチタイム１１時～１５時で提供いたします
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「Foodiun Bar一瑳」と言えばチーズ料理！看板商品のチーズフォンデュと、誰もが好きなグラタン、ハンバーガー
の３つ同時に楽しめるよう工夫された“フォンデュバーガーグラタン”をランチタイム限定で提供開始します。高さ
約３センチのグラタン皿の中に、たっぷりのホワイトソースとミートソースを入れ、その上に、ふわっふわなバンズで
約１６０ｇの大きな自家製ビーフパティを挟んだハンバーガーを乗せました。更に上からクリームソースとシュレット
チーズをたっぷりとかけて焼き上げ、周りにポテトフライをトッピング！

豪快でお洒落な見た目だけでなく素材や味付けにも拘り、最後まで楽しくお召上がりいただける一皿です。

グラタンからもっこりとび出たハンバーグをナイフとフォークでカットする際に、皿から溢れたクリーミーなグラタンが
ポテトフライに掛かっておいしくいただけます。ハンバーガーもポテトフライも、グラタンにフォンデュしながら食べる
のがおすすめです。

是非、「 Foodiun Bar 一瑳」コレットマーレみなとみらい店の“フォンデュバーガー グラタン”で、楽しいランチタイム

をお過ごしください。

みんな大好き、フォンデュ×グラタン×ハンバーガー“至福の組合せ”

“フォンデュバーガー グラタン” の商品概要

：フォンデュバーガー グラタン
： ２０１９年２月１４日(木)～ 期間限定

：ランチタイム１１：００～１５：００（L.O１４：３０）
：一瑳 コレットマーレみなとみらい店 （１店舗限定販売となります）
：【 BASIC 】￥１,３９０(税込) ・・・ドリンクバー付き、ライス＋スープ＋パン食べ放題
【PREMIUM】￥１,６８０円(税込) ・・・BASICセットに加え、サラダ＋デザートビュッフェが追加

商品名
提供期間
提供時間
販売店舗
販売価格

ポテトフライをクリーミーなグラタンに
フォンデュしても美味しい♪

フレュシュトマトとオニオン、約１６０ｇのパティを
サンドしたＢＩＧハンバーガーをグラタンに入れ、
タップリチーズをかけて焼き上げました！

美味しさPOINT① 美味しさPOINT②
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一瑳 コレットマーレみなとみらい店 “ランチメニュー” 一部ご紹介
ランチメニューは【BASIC】と【PREMIUM】の２つのプランからお選びいただけます。

【 BASIC 】・・・全ての料理にBASICセットバーがついています。
ドリンクバー付き、ごはん・スープ・パン食べ放題

【PREMIUM】・・・BASICにプラス￥２９０(税込)でサラダ・デザートビュッフェを追加できます。
ドリンクバー付き、ごはん・スープ・パン・サラダ・デザート食べ放題

■若鶏の唐揚げ クレソンとマスタードのソース

＊唐揚げの個数が選べます。写真はから揚げ４個です。

（S）唐揚げ４個 【 BASIC 】￥７９０(税込) 【PREMIUM】￥１,０８０(税込)

（R）唐揚げ６個 【 BASIC 】￥９９０(税込) 【PREMIUM】￥１,２８０(税込)

マスタードソースはかけても良し、ディップで味変しても良し。揚げたてジューシーな

から揚げと、爽やかなクレソンとマスタードのソースの組合せは相性バツグン！

■ハンバーグとマッシュポテト

＊デミグラスソース

【 BASIC 】￥９９０(税込) 【PREMIUM】￥１,２８０(税込)

ジューシーな自家製ビーフハンバーグとデミグラスソース、マッシュポテトがベスト

マッチ！トッピングのオニオンフライがアクセント。

■ビーフステーキ３００ｇ 和風のおろしソース

【 BASIC 】￥１,５９０(税込) 【PREMIUM】￥１,８８０(税込)

分厚くボリューム満点な熱々ビーフステーキは柔らかくてジューシー！和風おろし

ソースでさっぱりと。

■ドリンクバー（一部） ■サラダバー（一部） ■デザートバー（一部）
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商号
代表者氏名
所在地
設立
事業内容
資本金
公式HP

：株式会社コロワイドＭＤ
：代表取締役社長 髙橋 尚也
：〒220-8112 神奈川県横浜市西区みなとみらい2-2-1ランドマークタワー12階
：2004年10月
：居酒屋、和食およびイタリア料理を中心とした飲食店チェーン
：１０百万円
：https://www.colowide-md.co.jp/

会社概要

業態情報

業態名 ： Foodiun Bar 一瑳
業態説明： 研ぎ澄まされ、洗練された料理の味はまさに絶品。見た目も味も、満足していただけることでしょう。

気軽につまめるタパス料理～銘柄豚を使用したグリル料理、女性に人気のバーニャカウダもご用意
あ あああしております。

店内は、洗礼された大人の雰囲気が漂っており、しっとりと落ち着いた時間をお過ごしいただけます。
あああああ大切な人と過ごす素敵な時間を一瑳がご演出致します。
店舗数 ：全国７舗(神奈川・東京)

URL ： http://www.d-issa.jp/ 

※価格は全て税込表示です。
※写真はイメージです。
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