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報道関係者各位

Press Release

株式会社レインズインターナショナル（本社：横浜市西区・代表取締役社長根本寿一）では「牛角」（全国610店舗※2016
年8月1日時点）にて、一年に一度やってくる8月29日（月）『焼肉の日』に、朝から晩まで焼肉三昧で3食心ゆくまで焼肉を
食べる1日限定ツアー「１日3食焼肉体験ツアー」を開催いたします。

■ 焼肉の日限定「1日3食焼肉体験ツアー」開催について
牛角では、一年に一度やってくる『焼肉の日』に合わせて毎年様々なキャンペーンを打ち出し、多くのお客様に焼肉を楽
しんでいただいております。創業20周年の今年は、全国の焼肉好きの皆さんに、丸一日たっぷりと焼肉に親しんでいただ
く太っ腹なツアーを企画いたしました。焼肉は夜食べるものだと、誰が決めたのでしょうか？年に一度の『焼肉の日』は、
朝から晩まで3食とも焼肉三昧！心ゆくまでお肉を味わっていただきます。

■ 焼肉の日限定「1日3食焼肉体験ツアー」概要

日 時

Ｍ Ｃ

行 程

：2016年8月29日（月） 9:00～20:45(予定)

：土佐兄弟(ワタナベエンターテインメント所属)

：＜朝食＞
焼肉といえば、まずはタンから！究極の｢牛タン＋とろろ飯｣
※苦手な方には究極の｢くらした＋たまごかけご飯｣もご用意しております。
＜体験①＞
焼きのプロ＆撮りのプロが教える！「フォトジェニックな焼肉写真の撮り方」講座
牛角の商品を開発しているシェフと牛角のメニュー等の撮影に携わるプロカメラマンにて開催！
＜昼食＞
全国1万2千人の牛角スタッフが選んだ！究極の賄いカルビ丼Top5を堪能
＜体験②＞
焼肉のお供、巻き野菜を自分で収穫！千葉県銚子市のサンチュ農家で収穫体験
＜夕食＞
自分流にとことん楽しもう！「焼肉食べ放題ディナー」※収穫したサンチュと一緒に焼肉が楽しめます。

ＭＣ 土佐兄弟
小栗旬さんのモノマネでブレイク寸前！
一緒に焼肉の日を盛り上げて頂きます！
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年に一度の『焼肉の日』は朝から晩まで”一日三食 焼肉三昧！”

焼肉LOVERのあなたに捧げるスペシャルな１日

牛角が1組たった829円で参加できる限定ツアー開催
牛角 8月29日（月）『焼肉の日』



===================================== 【 一般のお客様のお問い合わせ 】 ====================================
株式会社レインズインターナショナル お客様センター E-mail：voice@reins.co.jp

TEL：0120-142-029 （オペレーター受付時間・・・月～金10：00～18：00／土10：00～15：00／日祝休）

=================================== 【 取材・掲載に関するお問い合わせ 】 ===================================
株式会社レインズインターナショナル（http://www.reins.co.jp/） 横浜市西区みなとみらい2-2-1 ランドマークタワー12F

広報企画課 担当 中澤・細谷 E-mail：pr@reins.co.jp TEL：045-224-7200 FAX：045-224-7201

：焼肉を愛し、会場の皆と美味しいお肉を分かち合える人
：9組様限定 ※1組最大4名様までとさせて頂きます。
： Twitterにて、｢#一日3食焼肉が食べたい｣をつけて、焼肉へのアツい想いを語ってください。焼肉への想いが
ひしひしと伝わった9組様を、ご招待させて頂きます。(ご当選された方には8月24日にダイレクトメッセージに
てご連絡させて頂きます。)
：1組829円（税込）
：※16歳未満の方は保護者の同行を条件とさせていただきます。
※朝から夜まで全行程にご参加いただけることが条件となります。途中での離団はご遠慮いただきますよう
お願いいたします。
※駐車場はご用意しておりませんので、公共の交通機関等でお越しください。
※泉岳寺駅前店からサンチュ収穫体験場所までは弊社の用意するバスで向かいます。
※サンチュ収穫体験後は泉岳寺駅前店へ戻ってきてお食事後、現地解散(20：45予定)となります。
※ハウス内で収穫を行うため、天候によってはかなりの高温になる可能性がございます。熱中症などの
対策（帽子、タオル等）をお願いします。
※汚れてもよい服装、歩きやすい靴でお越しください。
※Twitter投稿や写真撮影などを行って頂くため、お持ちのスマートフォン等をご持参ください。
・当日はメディア取材が入る可能性がございます。メディア露出可能な方のみご参加いただけます。

（牛角公式Twitter、ブログ等を含む）

参加資格
受付人数
予約方法

参加費用
注意事項

究極の「牛タン＋ととろ飯」 究極の｢くらした＋卵かけご飯｣

サンチュ農家収穫体験イメージ
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===================================== 【 一般のお客様のお問い合わせ 】 ====================================
株式会社レインズインターナショナル お客様センター E-mail：voice@reins.co.jp

TEL：0120-142-029 （オペレーター受付時間・・・月～金10：00～18：00／土10：00～15：00／日祝休）

=================================== 【 取材・掲載に関するお問い合わせ 】 ===================================
株式会社レインズインターナショナル（http://www.reins.co.jp/） 横浜市西区みなとみらい2-2-1 ランドマークタワー12F

広報企画課 担当 中澤・細谷 E-mail：pr@reins.co.jp TEL：045-224-7200 FAX：045-224-7201

■もっとお得！Yahoo!予約飲食店での予約成立で半額に！

上記キャンペーン商品が、Yahoo!予約飲食店での予約成立で半額に！

実施期間
実施店舗
予約期間

予約方法

予約URL 

キャンペーン対象商品

黒毛和牛カルビ
カルビ専用ごはん専用カルビ
王様ハラミ（味噌にんにく）
ロース（タレ）
ピートロ（タレ）
ぼんちり
牛角サンチュセット
アサヒスーパードライ
ハイボール
コーラハイボール
ジンジャーハイボール
ソフトドリンク10種

※「牛角 焼肉の日キャンペーン」に関する注意事項
・Yahoo!予約飲食店限定のクーポンです。
お電話等のご予約や、ご予約なしでの参加は出来かねます。
・お席のご指定は出来かねます。
・価格は全て税抜表示です。
・その他クーポン券との併用はできません。
・牛角ビュッフェ各店舗ではご利用いただけません。

・5,000円以上（税抜）の場合にご利用いただけます。

：2016年8月25日（木）～8月29日（月）
：予約在庫席がある店舗(詳しくはYahoo!予約飲食店サイトをご確認ください。)
：2016年8月18日（木）17:00より予約開始
：『Yahoo!予約飲食店』サイトからのネット予約限定でのご案内とさせていただきます。
下記URLよりアクセスしていただき、ご予約確定をお願いいたします。
： http://reservation.yahoo.co.jp/event/niku/gyukaku/
※8月18日（木）17時より公開予定

通常価格 特別価格
790円 ⇒ 395円
690円 ⇒ 345円
790円 ⇒ 395円
550円 ⇒ 275円
490円 ⇒ 245円
390円 ⇒ 195円
490円 ⇒ 245円
500円 ⇒ 250円
490円 ⇒ 245円
490円 ⇒ 245円
490円 ⇒ 245円
290円 ⇒ 145円

■全店共通企画 「牛角年に一度の大盤振る舞い！焼肉の日キャンペーン」

実施期間
詳 細

実施店舗

キャンペーン対象商品

黒毛和牛カルビ
カルビ専用ごはん専用カルビ
王様ハラミ（味噌にんにく）
ロース（タレ）
ピートロ（タレ）
ぼんちり（塩ダレ）
牛角サンチュセット
アサヒスーパードライ
ハイボール
コーラハイボール
ジンジャーハイボール
ソフトドリンク10種

：2016年8月20日（土）～9月4日（日）
：期間中、牛角公式ＨＰのクーポン画面又は折り込みチラシを持参の方には、牛角で人気商品を特別価格で
ご提供いたします。 ※対象商品は下記参照
：牛角ビュッフェ各店舗を除く全国の牛角でご利用いただけます。

通常価格 特別価格
790円 ⇒ 390円
690円 ⇒ 390円
790円 ⇒ 390円
550円 ⇒ 390円
490円 ⇒ 290円
390円 ⇒ 290円
490円 ⇒ 390円
500円 ⇒ 390円
490円 ⇒ 390円
490円 ⇒ 390円
490円 ⇒ 390円
290円 ⇒ 190円
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